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3
BBEJAEHUE

Jannast nurmioMHas paboTa TMOCBAIIEHA M3YyYEHHUIO HOMHHAIMM MYYHBIX
U3JICUIA B COBPEMEHHOM (PPAHITy3CKOM SI3bIKE.

Ena cocraBisier HEOThEMJIEMYIO YacTh HAIIMOHAJIBHOM KM3HU. DTa TecHas
CBSI3b BOIIIa B MOTOBOPKY «Dis-moi ce que tu manges - je te dirai qui tu esy,
«CKaxu, 4TO ThI €Ib, U S CKaXy, KTO - Thl». ®panny3ckuil uareuct XK. Jlakpya B
CBOEH cTaThe, MOCBSIICHHOW BOIPOCY BOCHPUSTHS HApoAa dYepe3 MpPU3MY €ro
HAI[MOHAJPHOW KyXHH, TWHIIET O TOM, 4YTO (paHIy3bl aCCOLUUUPYIOTCA CO
CJIOBOCOYETAHMSIMHU «vin rouge» u «pain blanc» [Lacroix, 1957:368]. Oto ogHO u3
HEMHOTHUX JI0Ka3aTelbCTB TOTO, YTO IIEHHBIMU JJI1 (DPAHIy30B SIBISIOTCS M BUHO, U
xie0 - Te JABa MPOAYKTa, KOTOpbIE MNPUOOpPENN CHMBOJMYECKOE 3HAUYCHHE I
(bpaHIy3CKON KyIbTYPhI U SBJISIFOTCS BU3UTHBIMU KapToukamu DpaHIuK B MUpE.

Ha u3ydeHne B3aMMOJEHCTBUS S3bIKAa U KyJIbTYPHl HAICJICHBI aKaJeMHUECKUE
WHCTUTYTHI: B UHCTUTYTE si3bIko3HaHUsI PAH pa3pabateiBaeTcst mporpamMmma «S3bIK U
KyJbTypa» moja pykoBojcTBoM akajaemuka 0. C. CrenanoBa. B mocieaHue rojsl B
paznuunHbix ropoaax Poccum (Mockse, Cankt-lletepOypre, YensabOuncke, Yde u
JIPYTUX ropoJiax) MPOBOJSATCS MEXAYHapOIHbIE, BCEPOCCUNCKUE KOH(EpEeHIUH IO
npoOJieMaM CBSI3U sA3bIKa ¢ KApTUHOW MUpa, KyJIbTYpOl Hapoa.

AxmyanvHocmes  uccie0oséaHus  ONpPEAeNsseTcd MNOTPEOHOCTAMH HM3yYEHHs
cenuUK OTPAXKEHUS HAIMOHAIBHOM KYyJIbTYpbl B SI3bIKOBBIX SIBJICHHSIX Ha
IpUMepe JIEKCUKO-CEMaHTHUECKON TPYIIbI «XJIe000ymouHble u3aAenusy. EauHuIbl,
COCTaBISIIONIME JIEKCUKO-cemMaHTHueckyro rpynny (JICT), nmo cux mnop He
MOJIBEPTaJIUCh CIIELMAIbHOMY aHajIu3y, a Belb XJieO BO MHOTHX, €CIIM HE CKa3aTb,
9TO BO BCEX KYJIbTypax, SBIISCTCS TJIABHBIM KOHIIETITOM SI3BIKOBOM KapTUHBI MHpA.

Ob6vexmom uccnedo8anus ABIAIOTCS JEKCUUYECKHE €IUHUIIBI, 0003HaYarone
MyuHble uznenus (M) B coBpeMeHHOM (DpaHIly3CKOM SI3BIKE.

Llenv  uccnedosamuss COCTOMUT B  ONHWCAHMM HOMHUHAHTOB  JIEKCUKO-
CEMaHTUYECKOM TPYIIBI «XJI€000YyI0UHbIE HW3/EIHI» B COBPEMEHHOM (DpaHITy3CKOM

A3BIKE.
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B cooTBeTrcTBUM C II€NIbIO MCCIEAOBAaHUS B AUIUIOMHONW pabOTe CTaBATCA
CIIEAYIOIIHE 3a0ayul.

- BBIJCJIUTh JIEKCUKO-CEMAHTUYECKYIO Tpymniy «MydHble wuznenus» (JICT
«XW») u pa3zpaboTaTh €€ CTPYKTYpY;

- 0XApaKTEpU30BaTh TUIIBI BHYTPEHHUX OTHOILLIECHUH B IPYIIIIE;

- ONpEAeNIUTh CHOCOOBl HOMHUHAIMM E€IUHUL] MCCIEAYEMOW TIpyHmbl C
BBIJICJICHHEM MPOJAYKTHBHBIX MOJIEJIEN CJI0BOOOPa30BaHUS.

Hayunas noeusna ucciedoganusi 3aKI04aeTCs B TOM, YTO CYILIECTBUTEIIbHBIE,
o0O3HayarlMe MyYHbIE H3JEIUs B COBPEMEHHOM  (DpaHIy3CKOM  SI3BIKE,
NOJABEprarTcs aHanu3. HOMUHAHTBI MYYHBIX M3HCIHNA, «IOKPBIBAIOLIUE
OJHOMMEHHYIO KyJIbTYpHYIO cdepy, BIEpBble OObEIUHEHBI B  JIEKCHKO-
CEMaHTUYECKYIO IPYyMNIy «XJ1e000yJ0UHbIE U3AENIHDY, KOTOPask pacCMaTPUBAETCS Kak
CTPYKTYypa (ppaHIly3CKON MaTepUaIbHOU U TyXOBHOM KYJIbTYPHI.

Ilpakmuueckas 3Hauumocms uccie0o8aHusi 3aKIIOYAETCS B TOM, UTO
IIOJIyYEHHBIE JIaHHBIE O XapakTepe NPOLECCOB HOMHHAIMM B  JIEKCUKO-
CEMaHTUYECKOH rpyIe «Xxjae000ynouHble H3EIHs» MOTYT ObITh UCTIONIb30BaHbI JJIs
JaNbHEHIINX UCCIEN0BAHUM MPOOJIEMbl OTPAXKEHUSI TyXOBHOM KyJIbTYpPhl HAapoja B
HAaUMEHOBAaHUAX NIPEAMETOB MATEPUATIBHON KYJIBTYPBI.

XapakTep HCCIEQYyeMOro Marepuaja M 3aJadd  paboThl  ONpeAeTuIn
cmpykmypy — OuniomMHou pabomwvl, KOTOpas COCTOUT W3 BBEACHUS, IBYX IJIaB,
3aKJIFOYEHUS, CIUCKA HCIIOJIb30BAHHOM JIMTEPATYpPBI, CIMCKA CIIOBApEd, CIUCKa
VMCTOYHHUKOB, JIBYX TMPHUJIOKEHUN: 1) JIEKCMKO-CEMaHTHMYeCcKas TIpyIIa «MYYHbIE
U3JIeTUs», 2) CI0Bapb HOMUHAHTOB MYYHBIX M3EJIHUA B COBPEMEHHOM (DpaHIy3CKOM

a3bike (143 HanMeHOBaHUS).



TJIABA 1. SI3BIKOBASI HOMUHAIIMS XJIEBOBYJIOYHBIX U3JIEJIUN B
COBPEMEHHOM ®PAHIY3CKOM A3bIKE

1.1. Conep:xanue NOHATHA «KHOMHHAIIUS» U ACHEKTHI €r0 U3y4eHUs

[IpoGneMbl SI3PIKOBOM HOMHHAIIUU TPEACTABISAIOT OOJBIION HHTEpeC MAJis
COBPEMEHHOW JIMHTBUCTHYECKOW HAyKH, B KOTOPOU IMepeceKaroTcsi Kak COOCTBEHHO
JMHTBUCTUYECKUE HAMPABICHUSA, TaK M OOJIACTH, CBSI3aHHbBIE C S3BIKO3HAHUEM H
JIMHTBUCTHUKOM.

TepMUH «HOMUHALMS» UCIIOJIB3YETCA B CIEAYIOIINX OCHOBHBIX 3HAYCHUSAX:

1) Ha3piBaHME, 0003HAUCHHE KaK SIBIICHUE U MPOIIECC;

2) umsi, Ha3BaHUEe, HAUMEHOBAHUE;

3) Ha3bIBHAsS (YHKIIMS SA3BIKOBBIX 3HAKOB U B 11eJ10M si3bika [[laBesn, 1983: 17].

MHuorux ¢punocodoB u JIMHTBUCTOB C JABHUX BPEMEH MHTEPECOBAIIO TO, KAKUM
0o0pa3oM S3bIKOBBIE 3HAKU CTAHOBATCSA MPEACTABUTENSIMH U  3aMECTUTEISIMU
peanbHbIX MpeaMeToB. Hampumep, mpeaMeTroM HM3BECTHOTO CHOpa JIBYX JPEBHUX
dbunocodos I'epmorena u Kparuna cran Bonpoc 060 ICTUHHOCTH UMEHH: SIBIIIETCS JIU
KQ)KJI0€ CJIOBO PE3YyJIbTAaTOM JOTOBOPEHHOCTH U I10 MPUPOJE HE NMPUHAIEKNAT CAMOU
0003HayaeMoil BelllY, UJTK K€ Belllb 00JaaeT CBOMM COOCTBEHHBIM, IPUPOKICHHBIM
umeHeMm. Ecnu copepkanue auanora Mexay AByMs ¢uiocopamMu BbIPa3UTh B
COBPEMEHHBIX TMOHSATUSAX W TEPMHUHAX, TO €ro MOXKHO CBE3TH K CIEIYIOLUM
BOIIPOCAaM 3HAKOOOpa3oBaHUs: 1) COOTHOIIEHHE MO3HAHUSA M YEJIOBEYECKOTO SI3bIKA;
2) xapakTep CBS3M 0003HA4YaeMOro MpeaMeTa M MMEHH; 3) HaJIudue y YeJoBeKa
WHBapUAHTHOTO TIpEACTaBICHUs, oOpa3a o0 mMmeHnyemom mnpeamere [Bréal, 1899:
193].

Onomacuonorus opopMuIach B Ka4Y€CTBE CAMOCTOSTEIBHOMN JIMHIBUCTUYECKON
o0JlacTU M3y4YeHHUs CJIOB KaK CpPEACTB OOO3HAYEHUS CO CBOMMH METOJIAMU

uccinenoBanus W npeaMeroMm Jumib B XX Beke. CTaHOBIEHHE JaHHOW HayKH
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CBSI3BIBAETCSl C TAKUMU MMEHaMU 3apyOexHbIX JUHTBUCTOB, Kak JI. BaiicrepGep, B.
dbon Baptoypr, @. Jlopuzaiid, b. Kagpu, A. [layenp.

A. llayHep sBIIseTCS aBTOpPOM TE€PMHHA OHOMAcCHOJOIHs (rped. onomasia —
«HAaUMEHOBAHUE»), 3a UCXOJHYI0 TOYKY OHOMACHOJOTHYECKOTO HalpaBJICHUS
NPUHSJT TOHSATHE JJII TOTO, YTOOBI YCTAHOBHUTh, KaKME HAUMEHOBAHUS [JII ATOTO
MOHSATUS CyleCcTBYIOT B sa3bike [[lak, 1977: 28]. B mocnenyromue AECATUICTHS
MCCIIEIOBAaHUSI HOMUHATUBHBIX CPEJICTB Yalle BCEro MPOBOJUIUCH UMEHHO B TaKOM
mane. « OHOMACHOJIOTHYECKUM MOJXO0A0M K HCCIIEIOBAHUIO SI3bIKA SABJISETCS TOT,
KOTOPBIM paccMaTpuBaeT COAEPKATEIbHYIO CTOPOHY SI3bIKOBOM €UHUIIBI HE C TOUKH
3peHus (HOPMUPOBAHMUS €€ BHYTPUCUCTEMHBIX 3HAYUMOCTEM M MeXaHU3Ma
CEMaHTHUYECKOI0 PACHPOCTPAaHECHMUSI CJIOB W CIIOBOCOYETAaHUM, a C TOYKH 3PCHUS
NpEeAMETHOM HANpaBJIEHHOCTHU, T.€. COOTHECEHHOCTh SI3BIKOBOM E€IUHHUIIBI C
BHES3BIKOBBIM TPEIMETHBIM PSAJOM KakK CpeicTBa 0003HAYCHHUS, HAaUMCEHOBAHUS
nocieanero» [Kyopsikora, 2000: 346]. IMeHHO TTpH TaKOM MTOAXO0]I€ OHOMACHOJIOTHSI
paccMaTpUBaeTCs Kak pas3zest JIEKCUKOJIOTHUH.

OHOMACHOJIOTHS TPOTHUBOIIOCTABIISICTCS ceMacuojoruu (rped. semasia —
«3HAYEHUE»), B KOTOPOM, HAOOOPOT, CIOBO MPUHUMAETCS 32 UCXOJHOE. JIMHTBUCTHI
YTBEPXKIAI0T, YTO OHOMACHOJIOTHS — «4acTHas 00JacTh CEMAaCHOJOTHH U TTOAYMHEHA
eit» [Xarortun, 1972: 84]. B «CnoBape mnuHrsuctuueckux tepMuHoB» O. C.
AXMaHOBOW TPUBOAUTCS Cleayrolee omnpezaencHue onomacuoioruu: (1) «paszmen
ceMacHoJIOTHN»; (2) «Hayka 00 0003HauYeHUH, HA3bIBAHUH, HOMUHAITUN» [ AXMaHOBA,
1957: 288].

B neiicTBUTENbHOCTH, OOJIBIIMHCTBO TMOHITUH TEOPUM HOMMHAIUU TECHO
COMpHUKacaroTcs ¢ OoOmuMH KareropusMu cemacuosornn. K ToMy ke, Kak
cupaBeayiuBo otMetun B. I'. ['ak, npu MMeHOBaHUM MOHSATUN MPOSBISAIOTCS 00IIKE
KaTerOpUM CEMAaCUOJIOTHH (IMPOCTOE U CIOXKHOE 0003HAYCHHE, MOTUBUPOBAHHOCTH U
HEMOTHUBHPOBAHHOCTH cjioBa u Jip.) [I'ak, 1977: 8].

Kaxk 6pu10 yKa3aHO paHee, Hayka 00 UMEHAaxX U WX IPUPOJE, CBOE Hayajao OepeT

C1IC B aHTUYHOCTH, HO MHTCHCHUBHO PAa3BUBATLCA CTajla TOJIBKO B XX Beke.
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B [1aHHOM WUCCIE€IOBAaHMM OHOMAaCHOJOTMYECKHH MOAXOJ K aHajau3y
HOMHMHAHTOB XJICOOOYMOUHBIX H3AETUIl B COBPEMEHHOM (DPAHI[y3CKOM  SI3BIKE
OCHOBBIBACTCS Ha MNPEIMETHOM HANPaBICHHOCTH, a WCCICIOBAHUE SI3BIKOBOM
€IUHUIIBI TPOBOJUTCS B COOTHECEHHHM C HKCTPAIMHIBUCTUYECKUM MPEIMETHBIM
PALIOM.

VYYeHBIMU-TUHTBUCTAMU TI0-PA3HOMY OOBSICHSAETCA COJCpKAHUE SBICHUS U
nporecca HoMuHAMK. Maen «hyHKIMOHATHLHOW OHOMATOJIOTHH» MPEICTaBUTEICH
«IIpaxcKOro JIMHrBUCTUYECKOTO KPY>KKa» CTaM MPEANOCHUIKON K CO3JaHNUI0 TEOPUU
HoMHuHauu. ClI0BO, KOTOPOE paccCMaTpUBalIOCh C (DYHKIIMOHAJIBHON TOYKH 3pEHUS,
ObUIO B IIEHTPE BHUMAHHUS JAHHBIX HcciefoBareneid. B gaHHON Teopuu CilOBO
paccMaTpHuBaeTCs KaK pe3yJbTaT HOMUHATUBHOM AESATEIbHOCTH, KOTJIa KAXbIH S3bIK
o0Onagaer cBoed 0COOOW CUCTEMON HOMHHALIMHM, UM YHOTPEOJSIOTCS pa3iuyHbIe
HOMHUHATUBHBIE (POPMBI C pa3HOM CTENEHBI0O HHTEHCUBHOCTH, HAIIPUMED, 3aCTHIBIIINE
CIIOBOCOYETAHHUS, CJIOBOCJIOXEHHE, CII0OBOOOpazoBaHue. Takke B KaKIOM S3bIKE
UMeEEeTCs CBOsI COOCTBEHHAs Kiaccu(UKanusi cnocoOOB HOMUHAIIMHM, U UM CO3J1a€TCs
CBOM 0COOBIH cioBaph [3Beruniies, 1956: 431].

Yemcknii muHrBUCT B. MaTte3nyc, KOTOPOTrO CYMTAIOT OJHUM W3 OCHOBATENEN
GYHKIMOHATBHOM TEOPUU SI3bIKA, HOMUHAIIMIO PACCMATPHUBAET KaK (PUKCUPOBAHUE
n30paHHBIX SIBJICHUHN JEHCTBUTEIHLHOCTH C MOMOIIBIO SI3bIKOBBIX CPEJICTB, T.€. BBHIOOD
¥ ynotpeOJieHne TOTOBBIX HanMeHoBaHui [Maresuyc, 1967: 228-238].

Ornpenenenne HOMUHAIIUKA COBpEMEHHOro JUHIrBUcTa P.A. Bynarosa orpaxaer
€€ KOTHUTUBHBIA AacCleKT, TJe HOMHUHAIUS pacCMAaTPUBAETCAd KaK EIUHUYHO-
WHIUBUYAIbHBIN aKT 3aKPEIUICHHS] OTPAaKEHHOTO MpPEeMETa B CO3HAHUM YeJIOBEKa B
Buze ero umeHu [bynaros, 1971: 20]. I'oBopsiiuii npyu BbIPAXKEHUU CBOMX MBICIIEH
HE TOJIbKO BBIOMPAET U3 A3BIKOBOM CUCTEMBI HY>KHbBIE Ha3BaHUs, HO U CO3/1a€T HOBBIE
CMHUIIBI TTPU HEOOXOTMMOCTH.

B Poccuu B 70-80 rr. XX B. pa3BUTHE TEOPUH HOMHHAIMU, MPEKIE BCETO,
ObLJIO CBA3aHO C 3aJayeil OOBSICHEHUS MYTH OT BelM K €€ O0O3HAYeHHIO, K
HAMMEHOBAHUIO OTAEIBHBIX (pParMEeHTOB pealbHOW JAeUcTBUTENbHOCTU. Kak

pE3yabTaT (I)YHI[aMeHTaHBHOFO HCCIICAOBAHUA SI3BIKOBOM HOMMHALIUM M BHUIO0B
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HAaMMEHOBaHUW oTeyecTBeHHbIX yueHblx B.I. Taka, I'.B. Kommanckoro, B.A.
CepebpennnkoBa, A.A.Y dumiieBoit u npyrux B 1977 roay ObUTO M37aHO JBE KHHUTH
«SI3pIkOBasi HOMUHAIMA. Buapl HauMeHoBaHUW» U «SI3bIkoBasi HomuHanusa. Ooiue
BOIIPOCH». B MaHHBIX Tpymax ObUT MOCTaBJIEH BOMPOC O TOM, MOKET JIU CUUTATHCS
HOMHUHAIMEH 0003HAYEHUE CIICAYIOMIMX 3JIEMEHTOB JEHCTBUTEIBHOCTH: COOBITHH,
JICUCTBUI, TPOLIECCOB, OTHOIICHUM, KA4YECTB, BBIPAXKCHUN IEPEKUBAHUN, YYBCTB,
MICUXUYECKUX COCTOSTHUM TOBOPSIIIETO B MOMEHT PEYH.

AHanu3upys BIUSHUE BHEIIHUX YCJIOBUM HA MOSIBJICHUE HOBBIX CJIOB, aBTOPBI
MOHOTpauu MO S3bIKOBOM HOMHHALIMKM YKa3bIBAlOT Ha TJIABEHCTBYIOUIYIO POJIb
AKCTPAIMHTBUCTUYECKHUX (DAKTOPOB KaK MMITYJIHCOB, IPUBEIINX K CO3JaHUIO HOBOU
A3bIKOBOM eauHullbl. HOo, u3yueHue cioBa C TOYKU 3pPEHHUS SI3bIKA, TEXHOJIOTHH,
YYE€HBIE YTBEPKAAIOT, YTO BBIOOP MPU3HAKA B KAUECTBE OCHOBBI HAMMEHOBAHMUS Yallle
BCET0 HE 3aBHCHUT OT KAKUX-JIMOO BHEIIHUX YCJIOBHH M BBICTYIAET KaK PE3yJbTatr
YUCTO CIIyYalHbBIX aCCOL[MALIUM.

COOTBETCTBEHHO, OTEUYECTBEHHBIE YYEHBIE B pPaMKax TEOPUH HOMHUHAIWU
NPUIILTA K BBIBOJY, 4YTO MpU pa3pabOTKe MpodJieM HOMHHAIIMK HEOOXOAMMO
YUYUTBHIBATh Takve (DAKTOPHI, KaK: poOjb 4YeJOoBeKa U OOIEeCTBa, B3aUMOOTHOIICHUE
A3bIKa W MBIIUICHHS, KyJIbTYpbl U SI3bIKA C OKPYXKAlOLIEW JI€MCTBUTEIBHOCTHIO,
JUHTBUCTHYECKas TexHuka, omnblT [CepebOpennuko, 1977: 147-139]. B
JICUCTBUTEILHOCTH, HAMMEHOBAHHE MPEAMETA MPOUCXOAUT YEPE3 IMO3HAHUE €T0
CBOMCTB, €ro (hYHKIIMOHAJIHLHOTO HAa3HAYCHUS, MOJIE3HOCTH WM OECTOJIE3HOCTH JIJIst
obOmectBa. [[MKI TO3HAHUS MOXKHO TPEACTaBUTH B BHUAEC IEMOYKH: «BEIIb —
JEeSITEIbHOCTh — CJIOBO — JEATENBHOCTh — Bellb». Kak BHUAHO, OH HAYMHAETCA C
MpeaMeTa U 3aKaHYUBACTCSA UM KeE.

Kak cuutaer A. A. VYdumnesa, nepBas ¢Qpa3a No3HAHUA «BELIb —
NESATEeITLHOCTh — CJIOBOY», MPUMEHHUTEILHO K PE3yJIbTaTaM OOBEKTHUBAIMK pPeaTbHOU
JIEUCTBUTEIPHOCTH, HMEIIIMX CBOE IPAMOE OTPAKEHUE B  JIEKCHYECKHUX
HANMMEHOBAHUSX, COOTBETCTBYET pE3yJIbTaTy MEPUENTUBHOIO AaKTa, KOTOPBIU
dbopMHpyeT MpIMOe HOMUHATUBHOE 3HAYEHUE JICKCUYECKUX enuHUIl. OTHOCUTEIHHO

BTOpOﬁ (1)3351 IIO3HABATCIBHOI'O ITHMKJIA — «CJIOBO — ACATCIIBHOCTH — BCIIb» MOXKHO
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yKa3aTh, UTO OHA B SI3bIKOBOW JESITEIbHOCTU COOTBETCTBYET aKTy KOHKPETH3ALMU
0000mEeHHOTO  (BUPTYaJbHOTO)  3HAYEHUS  CJIOBAa  €r0  CEMAHTHYCCKOMY
pa3BepThIBaHMIO B peuH [Ydumiena, 1977: 8-9].

COOTBETCTBEHHO, CJOBECHBIA 3HAaK MPEACTABISIET COOONW KOTHUTHBHYIO
€IUHULY SA3bIKOBOM CHCTEMBI, B HEM 3al€yaTieH «IEepPeXo/» ACUCTBUTEIBHOCTH B
MBIIIJIEHHE, T.6. B (OpPMY 3HAHHUA C OJHOBPEMEHHBIM OTPAKEHHEM CTYNEHbKU
no3HaHus. MHade roBops, >KM3HEHHBIA ONBIT YEJIIOBEKA, MOJIYYEHHBIM B IMPOLECCE
HEOJHOKPATHOTO 3HAKOMCTBA C MpPEIMETaMH, BEIET K 3HAHUIO MpeIMeTa U K
o0pa3oBaHHIO B CO3HAaHUM YEJIIOBEKAa «WHBAPUAHTHOrO 0Opaza mpeaMeTa
[Cepebpennukos, 1977: 150].

Kak smeMeHT peun udenoBeka WHBAPUAHTHBIN 00pa3 BBIPAKACTCS 3BYKOBHIM
KOMILUIEKCOM, BBIOOp KOTOPOTO TMIPEACTaBIsAE€T COO0OM YHCTO JMHTBUCTUYECKUM
npuem. [lo muennio b. A. CepeOpeHHUKOBA, 3TOT BHIOOP HE JIeJIa€T HOBOTO 3HAHUS
MpEeAMETa, MOCKOJbKY €r0 CBOMCTBA, a TOYHEE, CYLIECTBEHHBIE CBOMCTBA, U3BECTHBI
YEeJOBEKY B pPE3yJbTaTe €ro COOCTBEHHOrO »HW3HEHHOIO oImbiTa. Pojib Kaxmaoro
WHMBUJA TIPOSIBIIIETCS B TOM, UYTO JIF0OOOE€ HOBIIECTBO B SI3BIKE — 3TO CO3JaHUE
HOBOTO CjOBa, (pa3bl, (QOpMbI, HOBOM CHHTAKCHYECKOM CTPYKTypbl — 3TO
WHIUBUAYAJIbHBIA pedeBod akT. Ho Oymymiee co3maHHOrO 3aBHCUT OT OOIINECTBA,
KOTOpOE JTM00 MPUHUMAET U PACIPOCTPaHsIECT HOBOE, WM OTBepraeT ero. « O0IecTBo
CO3/1a€T M3BECTHBIN KOHBEHIIMOHAIM3M B yMOTPEOJIEHUM CJIOB, B PE3yJIbTaTE YEro
CJIOBO TPHOOPETAET OMpPEACIICHHYI0 CTUJIMCTHYECKYI0 OKpacKy | TIOJy4yaeT
OTPEICICHHOE MECTO B JIEKCHUECKOU cucteMe s3bika» [CepeOpennuxon, 1977: 153].

P. A. bynaroB cuutai, 4To «BBISIBJICHUE T€X WM UHBIX (PAKTOPOB KYJIBTYPHOM,
HUCTOPUYECKOW WM OOIIECTBEHHOW OOYCIOBICHHOCTH OTACIBHBIX  SI3bIKOBBIX
SABJICHUW WM Jae s3blKa B I€JIOM MPEIIojaracT, 4YTO SI3bIK COIMAJIbHO-
JN€eTEPMUHUPOBAH HE noJ BO3/ICIICTBHEM KaKuX-JI10o OT/IEJIbHBIX
OKCTPAIMHTBUCTHYECKUX  (aKTOpOB, HO CaMOW CBOEH MPHUPOIOH, CBOUMU
GbyHKIUSIMH, CBOMM Ha3HaueHUEM B oO1miecte» [bynaros, 1971: 4].

[IpobGnema BeIOOpa UMEET OOJIBIIIOE 3HAYEHHE B MPOIIECCE CIOBOOOPA30BAHUS.

Kaxx1plii KOHKPETHBIM OOBEKT WJIU SIBJICHUE OKPY’KAroIIel ACHCTBUTEIBHOCTH UMEET
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OTPOMHBI HAOOP CBOWCTB W PA3IMYHBIX CBS3EH, KOTOpHIE (POPMUPYIOT B HaIEM
CO3HAHMM TMIPEACTABICHHE O IMpeaMere, T.e. 3HaHME O HeM. Takum oOpaszom,
HAaMMEHOBAaHUE TMpEeaMEeTa HEBO3MOXKHO 0€3 MpeaBapUTEIbHOT0, XK€ CaMoro
AJIEMEHTAPHOIO MMO3HAHUS TaHHOTO IPEIMETA.

Coerckuit u poccuiickuit aunrsuct E. C. KyOpskoBa yka3biBaia:
«OTBieYeHNE CI0Ba MPEAIOJIAraeT MHOTOKPAaTHOE ITOBTOPEHUE OOHOPOIHBIX
BOCTIPUATHHN, KOTOpBIE YEIOBEK HAYUMJICS OTOXAECTBIATH. OOIiee mpencTaBicHHE
MOKET OBITh CO3/IaHO TOJBKO TOTJIa, KOTJa YEJIOBEK YK€ HAyUYMJICA B KaXKI0M HOBOM
BOCIIPUSTUH, HAllpUMeEp, JAHHOTO JEepeBa, HAXOAUTh OOIIee CO BCEMHU MPEKHUMU
BOCIIPUATUSIMU JIpYyrux JepeBbeB. (OIIee MNpencTaBlIeHUE BCErga SBISETCS
CO3HATEJIbHBIM M O€CCO3HATENbHBIM BBIBOJOM M3 LEJIOr0 psia OJHOPOJHBIX
BOCIIpUATHM. Bce 3TO, HECOMHEHHO, YKa3blBa€T Ha TO, 4YTO CO3JAHUIO CJIOBA
npenuiectsyeT: 1) poaruit omeiT M 2) kiaccupuuupyromas pabora  yma»
[KpuBuenko, 1998: 36].

COOTBETCTBEHHO, OJIHOM M3 BAXKHEUIINX (DYHKIIMI s3bIKA BHICTYNAET ()YyHKIIHS
METKH WM BO30YIUTENsl CUTHANA, JIe)Kallasi B OCHOBE BHYTPEHHEH (POPMBI Kax10ro

OTACJIBHOI'O CJIOBA.

1.2. BuyTpennsisi popMa cjI0Ba ¥ NPOLECC HOMUHALUM

[Ipu u3ydyeHun BHYTpeHHEH (OpMBI HEOOXOJUMO PACCMOTPETh CaM TMPOIECC
HOMMHAIIUH, T.K. «aKTyaJIH3aIis B CIIOBE TOTO MJIM MHOTO TMPU3HAKA — 3TO HE MPOCTO
aKT CJIOBOTBOPYECTBA, a YacTh OOIIETO IEJICHANPABICHHOTO S3BIKOBOTO Ipoliecca
CO3HIaHus1, 00YCIOBJIEHHOTO BHYTPEHHUMH MOTPEOHOCTSAMU KaK CaMOro 4elioBeKa,
TakK ¥ s3bika» [Benauna, 2002: 44].

CrnoBocoueTaHue «BHYTPEHHsA (POpMa» CTalo0 UCIOJIB30BATHCA B POCCUNMCKON
JMHTBUCTUYECKON HayKe, B3SIB IMEPEBOJ] TepMHUHA Hemerkoro ¢uionora B. ¢on
I'ymOoabara innere Sprachform (BHyrpennsii (opma s3biKa), MOJ KOTOPOH OH
MOHMMAJI CBOETO POJa CBUIAETEIBCTBO «AyXa Hapoaa», 3aKIIOYEHHOE B CTPOE €ro

sA3bIKA. CBou MBICIIH TIO 9TOMY IIOBOAY OH H3JIOXKHUII B pa60Te «O pas3indnuun



11

CTPOEHHUSI YEJIOBEYECKMX S3BIKOB M €ro BIUSHHS UM Ha JyXOBHOE pPAa3BUTHE
YeJIoBEYeCTBa», MepBOe M3AaHue Kotoporo Bbiio B 1848 r. B. ¢on ['ymGompar
YTBEPKJAJ, YTO CJIOBO HE SIBJISETCS 3KBUBAJICHTOM YYyBCTBEHHO BOCHPHHMMAEeMOIO
00BEKTa, HO HKBHUBAJIECHTOM TOTO, KaK OHO MOHHMMAJIOCh PEYEBHIM JACHCTBHEM B
KOHKPETHBI MOMEHT H300pETEHUsl CJIOBA; MMEHHO 3/E€Chb HaXOJUTCS OCHOBHOMU
UCTOYHHUK pa3HO00pa3usi BbIPAKEHUM U1 OJTHOTO U TOTO ke cyObekTa ... Bouctuny
S3BIK HE TIPENICTABIIICT COO0M caMu OOBEKTHI, @ TOJBKO MOHATHS O HUX [['yMOOMIBIT,
1984: 30].

Hanueiii Tepmud B. ¢pon ['ymOoinbaTa, pocCHICKUI U YKPAMHCKUN SI3bIKOBE]
A. A. TlorebHs yTOWHWI W pa3BWiI B CBOEW uaee O BHyTpeHHeld ¢opme. B
dbynnameHTaibHOM Tpyae «Mbicib U 3b1K» (1862 1.) A. A. [loTeOns yka3zbiBai: «B
CJIOBE MbI Pa3JIMyaeM: BHEIIHIOW (GOpMY, T. €. WICHOPA3AEIbHbIN 3BYK, COJEPKAHHE,
OOBEKTUBUPYEMOE IMOCPEICTBOM 3BYKA, U BHYTPEHHIOIO (QopMy, WK Oimxaiiiiee
TUMOJIOTMYECKOE 3HAYEHUE CJIOBA, TOT CIOCOO, KaKMM BBIPAXKAETCS COZIECpIKaHHE.
[Ipyn HEKOTOPOM BHUMAaHUS HET BO3MOXHOCTH CMEIIATh COJIEP)KAaHUE C BHYTPEHHEIO
¢dopmoro. Hampumep, pazniuyHoe coaepkaHUE, MBICIMMOE IMPH CIOBAX KaJOBAHbE,
naT.annuum, pensio, ppaHil. gage, MOXKET ObIThb MOABEAEHO MOJA 00Ilee MOHITHE
IUIaThl; HO HET CXOJCTBAa B TOM, KaK M300pa)kaeTcs 3TO COJIEp)KaHUE B YIOMSHYTHIX
CJIOBax: anNuUUM — To, YTO OTIyCKAaeTCsl Ha T, PENSIO — TO, YTO OTBEIIMBAaCTCs, Jage
NEPBOHAYAILHO — 3aJI0T, PY4yaTelbCTBO, BO3HArPaXI€HHE W TPOY., BOOOIIE
pe3yiabTaT B3aUMHBIX 00s3aTENIbCTB, TOIJa Kak >KaJloBaHbE JeMCTBUE JHOOBH,
MOJAPOK, HO HUKAK HE 3aKOHHOE BO3HArPa)KIEHUE, HE CIEACTBUE IOTOBOpa ABYX
muy  [[lotebns, 1999]. A. A. ITloreGHs mnoa BHyTpeHHEHl QopMol MHOHHUMAET
Onmuokaiflliee ATUMOJOTMYECKOE 3HAUEHHE CJIOBA, KOTOpPOE 3akjildaer B cede
€IMHUYHBIN NPU3HAK MPEAMETA.

HekoToppiMu  nuHTBHCTaMH BHYTpeHHsss (Qopma  ompenensiercs — Kak
MaTepUaIN30BaHHBIA MPU3HAK HOMUHAIMKM B cloBe. BHyTpeHHIOIO (Qopmy
JIEKCUYECKOW €IMHULIBI MOXXHO ONpPEAeNuTh KakK IMpPU3HAK HOMHUHAILMU, KOTOpAs
BBIPAXAETCSI CJIIOBOM U KaK OCOOBI KOMIIOHEHT SIBJISIETCSI YacCThIO JIEKCHYECKOTO

3HaueHus cioBa [Bapuna, 1976: 242]. BHyTpenHeit (hopmMoii c10Ba CYUTAIOTCS TE €T
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MOP(OJIOTUYECKHE CBONCTBA, KOTOPHIE CHMBOJIM3UPYIOT CBS3h 3BYKa CO CMBICIIOM
WU C ATUMHU CTUJIMCTUYECKUMHU KOHHOTauusiMu [AxmanoBa, 1957: 81]. Ho mo
3BYKOBOM 00O0JIOUKE CJIOBAa B COOTHECEHHUU C JIEKCHUECKHMM 3HAYEHUEM CYAST He
TOJIBKO 00 00pase mim MpU3HaKe, KOTOPHIN MOJ0KEH B OCHOBY HAMMEHOBAHMS, HO U
«0 KJIaccu(UKallMOHHOM IMpU3HAKe HauMeHoBaHus» [bparuna, 1986: 26].

CoOOTBETCTBEHHO, BHYTpeHHS ¢GopMa JEKCUYECKHX €IMHMI] MOXKET OBITh
ompejieNieHa KaK TPU3HAK HOMUHAIUW, BHYTPEHHsS (opmMa — 3TO OTHEYATOK
mpoliecca, ¢ MOMOIIBI0 KOTOPOTO B SI3bIKE OBLJIO CO3J]aHO ATO CJIOBO, MO BBIPAKEHUIO
1O. C. MacnoBa «OTne4aToK JBUKEHHSI MBICIIHA, UMEBIIETO MECTO B MOMEHT CIIOBA»
[Macnos, 1987: 113].

B HomuHanuu xye000yIOYHBIX HM3JEIUM TakKe HaOII0JAI0TCd HEKOTOpbIe
KOTHHTHBHBIC Tporecchl. Tak, Jiekchdeckas eiuHMma biSCUuit moiydmia Takoe
HAaMMEHOBAHHME TI0 CIIOCOOY MPHUTOTOBICHUS: DIS — mBaxabl, CUIt — WCIICUCHHBIN.
JlaHHBIN «cien ABUKEHUST MBICTU» MOXKET OBITh 0o0Jiee WJIM MEHEe 3aMETHBIM, TOT/Ia
YTBEPXKIAIOT O >KUBOM BHYTPEHHEH (opMe, KOTopas OCO3HAETCS COBPEMEHHBIM
S3BIKOBBIM CO3HAHHMEM; a MOXET U COBCEM MOTEPATHCS B IIyOMHE BEKOB; B TaKOM
cily4yae BeAyT peuyb 00 OTCYTCTBUM WJIM yTpaTe Y JAHHOTO CJIOBa BHYTPEHHEHN (HOPMBI,
WM 0 MepTBO# BHyTpeHHer hopme. Hammpumep, ciioBa boule (xpyrisriii xie0), galette
(;emerka, rajgeTa) IMEIOT BHYTPEHHIOIO GopMy, a pain (xied, jernemika) — He UMeeT.
CymectButenbHoe galette ciayXuT HauMEHOBaHHMEM JUIS IIOCKOTO M KPYIJIOrO
uznenus (gateau, ordinairement plat et rond) u o6pa3oBaHO OT CYIIIECTBUTEILHOTO
galet (rampka — KpyrJIBIH M IUIOCKHN KaMEHb) MyTeM mnpuoOaBieHus cyddukca -ette.
Jpyroe cymiectButenbHoe boule mmeer 3HaveHue «xied B ¢dopme Imapay», T.c.
Kpyrioro pasmepa (pain en forme de boule). Otu nBa cioBa yxe CBOUM 3BydaHHEM
CO3MIal0T  acCOLMAIlMU, BOCKpEHalT 00pa3 mpeaMeToB W 0003HA4YaroT
OTJIMYUTENbHBIA TPU3HAK, KOTOPHIN JIeT B OCHOBY HOMHHAIMHU. CylIecTBUTEIHHOE
pain He 00amaeT Mo00HOM BHYTpEHHEH (HOPMOT.

COOTBETCTBEHHO, <OKHMBas» BHYTPEHHsS ¢opMa SBISCTCS TpPU3HAKAMHU

HOMMWHAIINKU, OCO3HABACMbIC HOCUTCIIIMU SA3bIKA.
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[lotepss BHyTpeHHeH (OpPMBI MOMKET MPOU3OMTH TO pa3HbIM MPUYHMHAM.
WNHorna ciyyaercs Tak, 4TO CJIOBO, NOCIY>KMBIIEE OCHOBAaHHWEM JUIsl HOMUHALIMH, HE
ucnojp3yercs. Tak NpOMU30LLIO CO CIOBOM «KOJIBLIO» B PYCCKOM SI3BIKE: CIIOBO
«KOJIO», OT KOTOporo mpu mnomon cyhdukca oOpa3oBaHO «KOJIBIO», OBLIO
BBITECHEHO CIIOBOM «K0JIecO» (0Opa30BaHHBIM OT OCHOBBI KOCBEHHBIX MaJeKeHl
ClloBa «KoJIO»). B apyrux cioyyasx MOXKET yTpauuBaTbCsl CBA3b MEXAY
NPOU3BOJSIIMM W NPOU3BOJHBIM CIOBOM. Tak, B COBPEMEHHOM PYCCKOM S3BIKE
CJIOBO «MEJIBE/Ib» HE IIOHUMAETCS KaK «EISAIINNA ME» «OKHO» YXKE HE CBA3BIBACTCS C
CYILLECTBUTEIBHBIM «OKO», «TOPOA» — C IJIAr0JIOM «TOPOJMTHY; COUETaHUs «Oembli
roiiyob», «po30Bo€ O€Nbe» WM «KpPacHble UEPHWIA» HE COJAEpKAT OKCIOMOpOHA.
OnHako Bce 3TU CBA3M B JIATEHTHOM (OpME MPUCYTCTBYIOT B SI3bIKE M MOTYT
«0XUBATH» B A3BIKOBOW UTPE UIIU B MTOI3UU.

VY 3aMMCTBOBaHHBIX CJIOB BHYTPEHHSA (opMa MOJHOCTBIO OTCYTCTBYET (UTO
€CTECTBEHHO, T.K. JaX€ €CJIM 3aMMCTBOBAaHHOE CJIOBO M COCTOMT W3 3HAYMMBIX
4yacTeil, TO OHU CYUTAIOTCA 3HAYMMBIMU JIUIIb B TOM SI3bIKE, B KOTOPOM OHO CO3[aHO
— 32 HCKIIIOYEHHEM TEX CIIy4aeB, KOIJIa OHO BKJIIOYAET «HWHTEPHALMOHAIBHBICY
Mopdembl, Tuma re-, anti- ...). COOTBETCTBEHHO, HAJIWYUE BHYTPEHHEH (OPMBI
MOKET CIIY)KUTh YKAa3aHUEM Ha HaIlPaBJICHUE 3aMMCTBOBAHUS;TaK, HAIIPUMED, MOKHO
C YBEPEHHOCTBIO YTBEP)KAaTh, YTO (paHily3ckoe cioBo hot-dog 3aMMCTBOBaHO W3
aHTJIMHACKOTO $3bIKAa, @ HE HA00OPOT, T.K. aHIVIMICKOE CIOBO 00Ja/laeT BHYTPEHHEN
dopmoii (hot — ropsiumii, dog — cobaka (Takca)), a hpaHIry3cKoe — He 00IaaaeT.

Otmupanust BHyTpeHHen ¢opmsl A. A. IloreOHelr 00BsACHSETCS CAEAYIOIIUM
o0pa3oM: CIOBO TOJBKO MOTOMY SBISIETCSA OPraHOM MBICIM M HENPEMEHHBIM
YCIOBUEM BCEro JallbHEHIIEro pa3BUTHs TMOHUMAHUS MUpa U ceds, uTo
NEepBOHAYAILHO €CTh HWJeal, CHUMBOJ U 00JaJaeT BCEeMH CBONCTBaMHU
XYJI0’KECTBEHHOTO ITpon3BeaeHus. Ho ¢ TeueHneM BpeMEHH CJIOBO JTOJKHO MOTEPATH
3T CBOMCTBA, TAKXE KaK W IOITUYECKOE IPOU3BEIAECHUE, €CIM €My JaHa TakKas
MPOJIOJKUTEIbHAS dKU3Hb, KaK CIIOBY, 3aKAaHUYUBAET TEM, UTO NIEpecTaeT ObITh COOOIO,
TO U APYroe U3MEHSETCS] HE MO KaKUM-JIUOO MOCTOPOHHUM NpPUYMHAM, a 0 Mepe

JIOCTHKEHHUSI CBOEH OJIMDKaMIIe Ienu, Mo Mepe YBEJIWYEHUS MAacChl MBICICH Yy
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TOBOPSAIIETO W CIYIIAIOIIETO, BBI3BIBAEMBIX 00pa3oM, CIIEIOBATEIBHO, JIHIINACTCS
CBOCH OOpa3HOCTH M KOHKPETHOCTH OT CBOETO COOCTBeHHOTO pa3BuTHs [IloTeOHs,
1999: 196].

BryTpennss ¢opma cioBa 03HaYaeT, 4TO OHO HMMEET ONPEACICHHBIA THUII
MapagurMaTUYeCKuX CEMAaHTHYECKMX OTHOIIeHWMH. B Hamem wuccienoBaHum
HEOOXOJMMO BBIJICTUTh Ty CYIIECTBEHHYIO POJb, KOTOPYIO HIpaeT BHYTPEHHSS
dbopma npu epBOHAYATIEHOM CO3JJaHUU HOBOTO CJIoBa. MBI paccMmarpuBaem, kak u O.
W. bnuHoBa, BHYTPEHHIOIO (OPMY CIIOBA, B OTJIMYHME OT €ro 3BYKOBOH OOOJIOYKH,
BHEIIHEH  QopMbl, Kak Cmocod, CpeACTBO pealn3allud B  CJIOBE  €ro
MOTHUBHUPOBAHHOCTH: CTPYKTYpHOU (pe3ysbTaT MOTHUBALMU OJHOCTPYKTYPHBIM WM
OJTHOCTPYKTYPHBIMH OOpa30BaHUAMM) M JIGKCUYECKOW (pe3yibTaT MOTHBALUU
OJTHOKOPHEBOM JIeKCHYeCcKoi equnuIieii) [ biuaosa, 1984:2 5-26].

CnoBa,  oOnajaromue  SICHOW  BHYTpeHHeW  (QopMoO#,  Ha3bIBAIOT
MOTHUBUPOBaHHBIMU cJIOBaMU. ['OBOpsIIIMMU BHYTpeHHssT (hopma CJIOBa OCO3HAETCS
KaK MOTHUBHPOBAHHOCTh 3HAUYEHUsI CJIOBa (WM CJIIOBOCOYETAHHUS) HCXOJAHBIM
3HAUYEHWEM TOTO K€ CJIOBa WJIM 3HAYEHHWEM COCTaBJISIIONIMX ero mopdem, T.e.
BHYTpeHHsIsi (opma sBIseTcss 00pa3oM WM HJEEH, TOJIOKEHHBIM B OCHOBY
HOMHUHAIIMU M 3aJal0IIUM OIPEICICHHBIA CIMOCO0 TOCTPOCHHS 3aKIIIOUEHHOTO B
JTaHHOM cyioBe KoHienTta. [Ipu oOpaiieHun K H3y4YeHUIO BHYTpPEHHEW (OpMbI
HCCIIEIOBATENIO MIPEOCTABISACTCS] YHUKAIbHAS BO3MOXKHOCTD MIPOCIIEIUTh JBUKECHHE
MBICIM B aKT€ HOMHHAIMHU, YCIbIATh TOJOC YEJIOBEYECKOW JMYHOCTH,
OCBaMBaOLIEH U o3Hatoe mup» [Benauna, 2002: 45].

CrnoBa, B 3aBUCHMOCTH OT PACKpPBITOCTH BHYTpeHHEH (HOPMBI, MOAPA3ILIAIOT
HAa MOTHBUPOBAaHHBIE W HeMmoTuBUpoBaHHbIC. [lIBelimapckmii s3pikoBen B. Qo
BaptOypr monenun Bce ciioBa Ha TpU Kiacca: CJIOBa, KOTOphIE e€iie (POHETUUYECKU
MOTHUBUpPOBaHHBI (claquer, coucou), €lI0Ba, B KOTOPBIX MPOCICKUBACTCS BIUSHUC
3HAQYEHUH APYroro CjIoBa U CI0BA, 3HAUEHUS! KOTOPBIX MPUHUMAIOT KaK JIOJHKHOE, KaK
tpanuiuio [Walter, 1988: 118]. B nanpHeliieM B JUHIBUCTUKE TOSIBHIIMCH TOHSITHS:

CJIOBa C SKCTPAIMHTBUCTUYECKOM MOTHBALMEN (CIOBa IMEPBOM TPYMIbI), CIOBA C
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WHTPAJIMHTBUCTUYECKONW MOTUBALIMEN (CJIOBA BTOPOW IPYIIbBI) U CJI0BA, HE UMEIOIINE

MOTHUBAIMU (CIOBa TPETHEHN TPYIIIIHI).

1.3. JIekcHKO-CeMaHTHYECKAS TPYININA «XJ1e000y109HbIe U31eTUs»

Pemenue Bonpoca o cnocobax HOMUHAIMU MYYHBIX U3/I€JIMHA B COBPEMEHHOM
bpaHITy3CKOM S3bIKE TpeOyeT OmpeneTeHUsT YCIOBHS OTHECEHHS TOW WM HHOU
JEKCUYECKOW EAUHULBI K KJIAcCy MYYHBIX H3JI€NIANA, T.€. BBIJIEICHUS JIEKCHUKO-
CEMaHTUYECKOM Ipymnibl «X1e000yI0UHbIE U3IETUS.

Jus  kimaccuukanmym  JIGKCMKA ~— HEOOXOJMMO  YCTAaHOBJIIEHHE  THUIIOB
oObenuHeHuN cioB. VIMEHHO B 3TOM 4YacTO BO3HHUKAIOT 3aTPYAHEHMsS, 4YTO
OOBSICHSIETCSI MHOTO00pa3WeM METOAOB M TMOAXOJ0B K TPYIIHUPOBKE CIOB. ODTO
IPOUCXOAUT MOTOMY, YTO C OJHON CTOPOHBI, OOJBIIOE HEYIOOCTBO U CIOKHOCTbH
CO3/1aeT pa3HOOOW B TEPMHUHOJIOTMM, KOTJAa Y PAa3HbIX aBTOPOB OJHU U T€ Ke
OOBEAMHEHUS CIIOB NOJIy4alOT HAa3BaHWs TPYI, MHoJjied, cepuid, panoB. C apyrou
ctoponbl, kak otMmeuan O. A. KopHumaoB, «HEBO3MOXHO YHUDUIMPOBATH
JIEKCUYECKHE MHUKPOCHCTEMBI B CHIIy XapakTepa camoro oObeKTa KIACCH(PUKALIMH:
MHOTOMEpPHOCTb U O0BEM JIHOOOT0 HAIMOHAJIBHOTO JIEKCMKOHA JIUIIAIOT CMBbICA
NONBITKM HAWTU HEKUW EIUHBIM XapakTep CBSA3EH MEXIy CIIOBaMH, KOTOPBIM
OXBaThIBaJ ObI €ro (JeKCUKOH) neaukom» [Kopuunos, 2003: 291].

CymectByer TecHas CBsI3b JIEKCHKA M MaTEpUaIbHOTO MHpPA, KOTOPBII
OyKBaJIbHO MPOHU3aH MHOTOYUCIEHHBIMA OTHOILICHUSIMU U CBSA3SIMHU, UTO OTPAXKAETCS
HAa Pa3HOYPOBHEBOCTM M  MHOTOMEPHOCTH  CJOBAapPHOTO  COCTaBa  SI3BIKOB.
CoOTBETCTBEHHO, OJJUH U TOT € MAaCCUB JIEKCUKH MOKET OBITh MPEJCTABICH B BUJIE
Habopa pa3MYHBIX MHKPOCHCTEM. YUHTBHIBAIOTCS JBa (PakTopa: XapakTep CBS3EH,
KOTOpPBIE CYIIECTBYIOT MEXKIY JEKCHYECKMMH €IUHULAMH, COCTaBISIOIINMHU
u3ydaemyr o00JacTh, W TMPAKTUUECKHE IIeJIM, KOTOPhIC TIIOCTaBIEHBI TIpHU
CHUCTEMATU3AaLIUU 3TOU JIEKCUKH.

JI. H. IlImemeB cumTaj, 4TO HET OCHOBAHWM II0JIaraTh, 4TO BCE 00JIACTH

JICKCUKHW OJUHAKOBO CUCTEMHO OpPraHnM30BaHEbI. HaHPOTI/IB, Ipu 0oJsice BHUMATCILHOM
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PACCMOTPEHUU PA3TMYHBIX TPYMII CIOB JIETKO YBUIETH, YTO CJIOBA B ATHUX TPymHmax
B3aMMOJICHCTBYIOT U TIO-Pa3HOMY CBs3aHbI ApyT ¢ apyrom [IIImenes, 1973: 183].

Bcemu uccnenoBarensiMu OTMEYaeTCsl pa3HbI XapaKTep OTHOIICHUN MEXIy
CJIOBaMH, pa3Hasi CTENEHb JIGKCMYECKOM COTJIAaCOBAHHOCTH, HO BCE ATO
UHTEPHPETUPYETCsT  MOo-pasHOMY. Tak, TNPEeIMETHO-TEMAaTHYECKUM  TpyIIam
OTKa3bIBAlOT B CHUCTEMHOCTH, CChUIASACh HA «HEJIMHIBUCTUYHOCTH» MPHUHIIUIA
BBIZICIICHUS] TaKUX TPYMI, «... OJHAKO BpsI J ObUIO OBl 1eriecooOpasHO 3apaHee
OTKa3aThCsl HA ATOM OCHOBAaHUU OT JIMHTBUCTMYECKOTO aHaju3a COOTBETCTBYIOIIMX
OOBEMHEHUH CJIOB, OT TOMBITOK HAWTH B HUX OOIIME CEMaHTUYECKHUE DJICMEHTBDY
[[Imenes, 1973: 13].

OOblyHO B oOMHMCaHWUU AaOCTPAKTHOM JIGKCUKK MCCIEOBaTelb BBIOMpAET
JICKCUKO-CEMAaHTHUECKYIO TPYIITy KaK MUKPOCHUCTEMY, a CHEU(PHIECKYI0 JEKCHKY,
KaK TMpaBUjio, TPYNNUPYET B TEMAaTHYECKUE TPYIIbI, CHOPMUPOBAHHBIE Ha
AKCTPATMHTBUCTHYECKOM OCHOBE OTHOIIECHUH SI3bIKOBOM CUCTEMBI.

B Hamem wnccnenoBanmum Mbl 3a OCHOBY B3suin uuaeto E. JI. KpuBueHko o
pazIUYUKM TPYIIN CJIOB C TIOHATUHHOW HAMpaBlIEHHOCTHIO W TEMAaTHYECKUX
npeaMeTHbIX Tpymn uMeH [KpuBuenko, 1998: 132-134]. CymiecTBeHHOE pasinuyue
MEXIy STUMH TPyNIaMu 3akKII04aeTcs B TOM, YTO MMEHa TPYMII IEPBOTO THIIA
HAXOJATCA BO B3aMMOCBSI3H, BBIpaXKaroliel 0Ooyiee MIMPOKYIO CYIIHOCTh, a WMEHa
IpyInn CyObEeKTOB PEAU3YIOT CBSA3b YACTH U IEJIOT0, MPEJCTaBIISIS MEPEUHCICHUE
yactel menoro. Takum oOpa3oMm, OOIIMpHBIE TPYMIbl CHEIU(UUECKON JIEKCUKH,
HOCSIIIIE TaKCOHOMUYECKHM XapaKTep, MOXKHO pacCMaTpuBaTh KakK JIGKCHUKO-
cemantuueckyto rpynny (mganee JICI'). B JICI' oObenuHSIOTCS CJIOBa OJHOM 4YacTH
peur, KOTOphIe O0JaJar0T OOIMMU TpaMMAaTHYECKMMHU CeMaMU W KaK MHUHHUMYM
OJIHOM 001IIeH CeMOl — KaTeropraibHO-JIEKCUIECKOU (apXuceMoit).

Ha ocHoBaHMM BBINICyKAa3aHHOTO HCCIIEIyeMbIe B JAaHHON pab0Te HOMUHAHTHI
oowequHensl Hamu B JICTT «XneGobOymnounbsie uznenus» (mainee XUW). B mannyto
Ipynny BKIIOYEHBI WMEHA, KOTOPBIE OTHOCATCS K CIASAYIOIMIMM CEMaHTHYCCKUM
rpaMMaTHYECKUM TIOJIKJIacCaM: KJIAcC HEOMYIICBICHHBIX MMEH, KJIACC KOHKPETHBIX

HMCH M KJIaCC HAapuIaTCJIbHbBIX NMCH.
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JIist  BBISIBIIGHWS TUIOHUMWYECKMX OTHOIICHWA HEOOXOIWMO BBIJIEIUTH
apxuceMy. C »3TOH 1eNbl0 HEOOXOAUMO ONPEAEIUTh MOHSATHUS APXHUCEMBI,
NOTEHIIMAIBHON ceMbl U U PepeHIIMaTIbHON CEMBI.

ApxuceMol OTpa)kaloTCsi MPU3HAKU, KOTOPHIE CBOWMCTBEHBI IIEJIIOMY KJaccy
00beKTOB. [loTeHIMaNbHBIE CEMBbl OTpPaXKalOT Pa3jIMYHbIE BTOPOCTEIEHHBIC, NHOTIA
HE 00s3aTeibHble NPU3HAKU TMPEIMETa, pPa3IuyHble acCOlHUallid, C KOTOPBIMU
JAQHHBIA 3JEMEHT JEWCTBUTEIBHOCTU CBSI3bIBACTCSI B CO3HAHUU TOBOPAIIHUX.
Huddepennranbubie ceMbl B CBOEH COBOKYITHOCTH 00Pa3yroT SAPO 3HAUYEHHUS CJIOBa,
onpenenss ero 00bem B nipeaenax JICI ¢ioB u oTianyasi 3Ha4€HUE CJIOBa OT 3HAYEHUS
ero «coceaei» [["ak, 1989: 14-15].

Homunantel xie600ynounsix uznenuit oobenuuensl B JICTT «XWM» Ha ocHOBe
TUIIOHMMUYECKUX OTHOIICHHH, Il apXuceMol sBisieTcs pate — préparation plus ou
moins consistante, a base de farine délayée dans du lait ou de | eau, additionnée ou
non de levain, de beurre, d'aromates,d'ceufs... et que I on consomme aprés cuisson [Le
Robert, 1992: 168].Takxe apxucemoii sBisercs farine, T.k. Bce uccieIyeMble
HOMHUHAHTBI 0003HAYAIOT W3/ENMs, MPUTOTOBICHHBIE M3 TECTa, C HCIOJIh30BAHUEM
MYKH.

B JICI' «XW» HamMu BBIIEJICHBI TPH OTACIBHBIX Tpymmbl: pain (xieo,
JeTIelka), pdtisserie (TMUPOXKHOE, TICUCHBE), pdtes alimentaires (MaKapOHHBIC
uznenust). Kaxaas u3 ykazaHHbIX Tpynn 001a1aeT CBOel MOATPYIION.

1. Pain n. m. (x1e0) — masse déterminée de pate a pain cuite a part et affectant
une forme déterminée;aliment fait d'une certaine quantit¢ de farine mélée d'eau,
fermentées et cuite au four.

Jlekcuueckasi eTMHMIIA PAIN UMEET MOATPYIIIILL:

1) HauMeHOBaHMsI, OTPaKAIOIIKE MOCTOSTHHBIE CBOMCTBA XJ1€04a;

2) HauMEHOBaHUS OJIFOJI, U3/ICIINH U3 XJ1e0a;

3) HaMMEHOBaHUSI YaCTeH XJICOHBIX U3/ICTTUH.

2. Pdtisserie n. f. (mupoxxHOe, KOHAUTEPCKUE HU3eus) — préparation de la pate
travaillée destinée a divers assaisonnement sucrés ou salés, et spécialt (mod.), a la

confection des gateaux.
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Jlexcuueckas enuHuIa patisserie UMeeT CIIeAYIOIKe TOATPYIIbL:

1) gdteau — patisserie ordinairement a base d'oeufs, de beurre et de ferine,
généralement sucrée. Gateau a la créme, aux marrons, au chocolat, aux amandes —
CJIAIKUHUTTUPOT, MUPOKHOE; TOPT, KEKC;

2) tarte — patisserie plate, le plus souvent ronde, formée de pate et de fruits ou
de créme, etc. — cmagKUAIUPOr, TOPT (AroaHbIH, GPYKTOBBIN);

3) pdté — patisserie salée, pate feuilletée servant d'enveloppe (a un hachis de
poisson, de volaille, de viande ...) — nupor, Kyneoska (CMscoM, peIOOH, KypHIIeii);

4) piece montée — grand ouvrage de patisserie et de confiserie, aux formes
architecturales,  d'effet  décoratif —  ¢urypHBIATOPT, = MHOTO3TaXKHBIH,
MHOTOCJIOMHBINTOPT;

5) pate frite — pate frite dans I'huile — XBopocT, )KapeHOETECTO;

6) biscuit — gateau sec fait avec de la ferine, des oeufs, du sucre — Gucksur,
KOPK;

7) tourte — pain rond; patisserie de forme ronde dans laquelle on met de la
viande, du poisson, etc. — KpyrJiblid, 3aKPBITBIAITUPOT;

8)pdtisserie — une des patisseries: préparation sucrée de pate travaillée,
cuite au four, souvent garnie de fruits, de créme et généralement destinée a Etre
consommeée fraiche comme dessertou comme entremets— MUPOKHOE, MEUEHBE.

3. Pdtes alimentaires (MakapoHHbIeH3AenUsA) — petits morceaux de pate,
souvent allongés, préparés avec de la semoule de blé dur et vendus préts pour la
cuisine.

Bnoarpynnepdtesalimentaires: 1) pdtes a plats — nockueMakapoHsl; 2) pates
a farcir — MakapoHHBICH3ISTUACHapIIEM.

JICT «XW» B noaHoM oO0beme mnpesacrabieHa B [Ipunoxenun 2 (cm. Tadn. 4,
tabm. 4.1; Tabn. 4.2; Tadi. 4.3).

MOoXHO yTBEp)KIaTh, YTO C JIMHTBUCTHYECKOW TOYKH 3pPEHUS, H3ydacMbIC
HOMHUHAHTBI XJIe00OyNouHbIX wu3aenuii oO0wemuusaroTcsaB JICIT «XW» Ha ocHOBe
THIIEPO-TUTIOHUMUYECKUX ~ OTHOmIeHUH. CleayeT OTMETHTh, YTO HOMHHAHTBI

ABIIAIOTCA KJIACCOM KOHKPETHBIX CYIMICCTBHUTCIIBbHBLIX, CPCIAU KOTOPBIX €CTh TpHU
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MOHSTHA, YKa3blBarollne Ha WHGPOpPMAIUIO O Kiacce OOBEKTOB: pain, pdtisserie,
patesalimentaires. Bexymum — kommoneHToM siBisiercs «farine» (aliment fait de
farine). Cocrapmstomue  JICIT  «XW»  Ha3piBaloTCs €€ JIGKCHUCCKHMU
aAKTyJIN3aTOPAMU.

BrisiBneHne  JIGKCMYECKMX ~ aKTyajJu3aTOpOB  MPOBOJAWIIOCH  HaMH IO
ne(UHULIUSM TOJKOBBIX clioBapeil. Takum crnocoOoM Hamu ObUIM  BBIJIEICHBI
cleayromue runepceMsl: tarte, biscuit, gateau, pdte, pdtisserie, pain. Eciu sinepHbIM
KOMIIOHEHTOM B TOJIKOBAHMH 3HAYEHHSI COOTBETCTBYIOILIETO CI0BA HA3bIBAJACh XOTS
OBl OJIHA U3 TUIIEPCEM, TO CJIOBO CUMTAIIOCH Kak akTyanu3atop nanHou JICT .

Hcnonb3yst MOHSITUS HOMEHKJIATYPHOTO 3HAKa M TEPMHHA MOXKHO CJelaTh
3aKJIFOUYEHHE, 4TO TunepoHuMsbl ABYX BUAOB JICT «XW» — KynuHapHbIE TEPMUHBI, a

HNX TUIIOHUMbI — HOMCHKJIATYPHBIC 3HAKH.

BoiBoabI

PaccMoTpeB OCHOBHBIE paOOThI 10 HOMUHAIIMM, Mbl PULILUIA K BBIBOJY O TOM,
YTO HOMMHAIMS B y3KOM YINOTPEOJEHUU MOHUMAETCS KaK 00O3HA4YeHHE IPEIMETOB
IIPU TIOMOIIM OTAEJBHBIX CJIOB WM clIoBOcOoYeTaHUi. CylleCTBUTEIBHOE 3aHUMAET
IJIABHOE MECTO B cUCTeME HOMHUHAIMHU. COOTBETCTBEHHO, OTHOIUEHUE UM
CYILIECTBUTEIBHOE — IPEAMET» COCTABUIIN OCHOBHOM THUIT HOMUHALIUY.

[Ipu Hanuuum <« KUBOW» BHYTPEHHEUW (QOPMBI CJIOBO OTHOCAT K CJIOBaM
MOTHBHUPOBAHHBIM, a IIPU €€ yTpaTe — K HEMOTHMBUPOBaHHBIM. Mcciaenyemple Hamu
nexcuueckue enunuiibl, oobeaquHenHbie B JICTT « XMy, xapakTepu3yroTcsi HaaIu4uem
HOMHUHAHTOB C SIBHOW BHYTPEHHEW (opmMoi, YTO TpPemocTaBisieT BO3MOXXHOCTH
KJIacCU(PUIIMPOBATh UX MO ClI0OcOOaM HOMHUHAIMH, YeMy MocBsileHa [naBa 2 Haiiero
VCCIICIOBAHMS.

Crnenyer OTMETUTB, YTO CYLIECTBYIOLIAs JIEKCHUECKasi CUCTEMA B CAMOM SI3bIKE
HAaKJIQIbIBAET OIPAHUYECHUSI HA TBOPUYECKYIO JESATEIBHOCTh MHIAMBHIA IO CO3JAAHUIO

HOBBIX CJIOB. HoMMHANMsI CTaHOBUTCS 3aBUCUMOM OT JIEUCTBYIOLIEH CHUCTEMBI,
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YEJI0BEK HAYMHAET JECHCTBOBATH 110 3aKOHAM CBOETO S3bIKa, NHAYE €r0 HOBOBBEJCHUE
CTaHET HEMOHATHBIM U HE OyAeT MPUHITO OOLIECTBOM.

Hanuuue B sA3bIKe OINpEnENeHHBIX TPAaguLUil B 00JacTH HAUMEHOBAHUU U
HaJM4Ke MPOAYKTUBHBIX CII0BOOOPA30BATENbHBIX MOJEIEHN «y3aKOHEHHBIX» HAPOJIOM
BJIMSET HE TOJBKO HAa HAUMEHOBAaHMS HOBBIX OOBEKTOB, HO M Ha
KJIACCU(PUKALMOHHYIO JIEATEIbHOCTh YEJIOBEUECKOI0 pazyma, KOTopas HalpaBlieHa
Ha (OpMUPOBAHME LETOCTHOM KapTUHbI Mupa.TakuMm 00pa3oM, CyIIECTBYIOIINE
METOJbl HOMHUHAIMU YIPOILIAIOT BHIOOP HMEHM, JJIS 4YEro CcleAyeT IOJIy4YUTh
OTHEJIBHOE HA3BAHME, WM BBIACIEHUE TOrO, YTO JOJDKHO IIOJYYWTHh HA3BAHUE,
JIUKTYETCs, IPEXKAE BCETO, COLUATIBHBIM ONBITOM YEJIOBEKA M €Tr0 MPAKTHYECKHUMHU
HYXIaMU.

Crnegyrommii mar  Hamero MCCICAOBAaHUSA 3AKIIOYACTCS B OIPEIEICHUU
CocO00B HOMHMHALIMM MCCIEAYEMBIX HOMHHAHTOB, 4YTO MO3BOJIUT PAaCKpPHITh
BHYTPEHHIOIO (OpPMY CJIOB M BBIWICHUTh KYJIbTYPHO-3HAUMMYIO HH(OpPMALHIO.

ITepeBon u TonkoBaHue Bcex HOMUHAHTOB XU nanwl B [Ipuiioxenun 1.
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I'JTIABA 2. CIIOCOBbI HOMUHAIINUA XJIEBOBYJIOYHbIX
W3IEJUI B COBPEMEHHOM ®PAHI[Y3CKOM SA3BIKE

2.1. O01mme MoOJI0KEeHUSA

AKT HOMHMHAIIMU — OTO BcerJa oOpa3oBaHWUE HOBBIX CIIOB, T.K. JIHOOas
JIEKCUYecKasl €JIMHUIIa CO3JaeTcs I Ha3bIlBaHUs ompenereHHo peanmuu. [lpu
aHanMM3e CIOoCOOOB HOMHMHAIIMH, PACCMAaTPUBACTCA ITyTh OT IIOHSATHSA, SBIICHUSA,
npeaMmera K ciaoBy. COOTBETCTBEHHO, HAWMCHOBAHHE SIBJISCTCS IIEHTPATBHBIM
MOHSATHEM OHOMACHOJIOTUH, KOTOpas H3y4yaeT BHUAbl HAWUMEHOBAHUN pa3TUYHOU
CTPYKTYPBHL.

Opaniy3ckumu Juarsuctamu O. [umon u XK. JlamypeT ObUM BBIIETIEHBI TPU
cocoba HomuHaiuu: 1) enrichissement matériel — oOpa3oBaHue TPOU3BOJIBHOIO
HEMOTUBUPOBAHHOTO 3Haka, 2) enrichissement essentiel — mnpuMeHeHue
CYIIECTBYIOIINX CIIOBOOOpa3oBaTelbHBIX Mozeneil u 3) enrichissement sémantique
pur — ceMaHTHYECKHH Ccroco0, 0e3 m3meHeHus ¢opmbl cioa [Damourette, 1927:
147].

AnrmuiickuMm cemacuosiorom C. YIbMaHOM BBIJICTICHBI CIEAYIOIINE CIIOCOOBI
HomuHanuu: 1)  création arbitraire — cmoco0 wW300peTeHuss MPOU3BOJILHOTO
HEMOTHUBHUPOBAHHOTO 3HAKa, KOTOPBIA KCHOJB3YETCS JOBOJBHO PEIKO IS
HanMMEHOBaHMUM, a Takxke 2) ressources autochtones — aBTOXTOHHBIE CIIOCOOBI,
O00BEAUHSIONINE TPH CITOCO0a HOMHHAITUU COTJIACHO Pa3IMYHBIM BHIaM MOTHBAIIUH:
1) onomatopée — oHoMmaromewu, T.e. 3ByKomoapaxanue, 2) formation de mots —
cioBooOpazoBaHue W changements sémantiques — CEMaHTHYECKOE HW3MEHEHHE
CTPYKTYpHI ¢jI0Ba, 3) emprunts — 3aumcTtBoBanus [Ullmann, 1952: 312].

Boeigensitor ¥ MHBIE BO3MOXKHOCTH Ui OTPaKEHHUsS TOHSATHUH B JIeKcUKe: 1)
nuddepeHanus 3HAYCHUM MEXKIY CYIIECTBYIOIIMMHU CJIOBaMH, T.€. CY>KCHHUE
CEMAHTUYECKON CTPYKTYphl CIIOBA; 2) pacCHIMPEHHE CEMaHTUYECKON CTPYKTYpbI

CJIOBA, YK€ CYIIECTBYIONIETO B SI3bIKE; 3) CO3/1aHKe HOBOTO cjoBa [Mapuyk, 1996: 1].
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Cnenyer OTMETWUTh, YTO BCE YYCHBIC pPACCMATPUBAIOT BHINIE YKa3aHHbBIE
CrocoOBI, Ha3bIBasl WX IO-Pa3HOMY, TPYIIHPYS B PA3TMYHOM MOPSAKE COOOpa3HO
IeJIM UcclieoBanus. M3yduB JOBOIBHO OOJBIIOE KOJMYECTBO pabOT Mo crocobam
HOMHWHAITUH, HAMU OBLIO YCTAHOBJICHO BCETO MSATh HCTOYHUKOB HOBBIX 0003HAYCHUI:
1) obpa3oBaHHMe CIIOBOCOYECTAHUS, 2) CEMAHTHUECKUN CMOCO0 HOMHHAIIUU WITU
CeMaHTHYeCKas JepuBaius; 3) CIIOBOOOpa3oBaHWE, B Y3KOM TIOHMMAaHUH,
BKJIIOUAIOIIEE CIOBOCIOXKEHNE U adduKcalnio, Wid Mopdosornieckas AepuBaIus;
4) 3aMMCTBOBaHHE; 5) CO3/IaHKE HOBOTO CJI0Ba (ITPOU3BOJIBLHO).

AHanu3 HOMHMHAIWKM XJIeOOOYIOYHBIX W3ACIWA HE BBIIBIJI HOMHHAHTOB,
KOTOpBIe 00pa30oBaHHBI MPOU3BOIBHO, 0€3 OMOPHl Ha YK€ M3BECTHBIE JIEKCHUYECKUE
CAUHUIIBI, COOTBETCTBEHHO, B JaJbHEHIIEM TMPOBOAUTCS aHAIU3 COTJACHO

YKa3aHHbIM crioco6am HOMMWHAIIUHM, 3a UCKIIIOYCHUEM ITOCICOAHCTO.

2.2. O0pa3oBaHue CJIOBOCOUYETAHNS KAK CIOCO0 HOMUHALIMH

CoBerckuil JTUHTBUCT U JureparypoBen B. B. BuHorpanoB ykaspiBan Ha
MPUYACTHOCTh LEJIOr0 psAa CIOBOCOYETAHHM K HOMHHATHUBHBIM CpPEJICTBAM SI3bIKA:
«cIoBOCOYETaHUsl (KaKk W CJIOBa) MOTYT M JOJDKHBI OBITh M3Y4YEHBI HE TOJBKO B
COCTaB€ MPEIJIOKEHHS] KaK €ro CTPYKTYPHBIE 3JIEMEHTBI, HO U KAaK pPa3HbIE BUBI
CJI0>KHBIX Ha3BaHui» [Bunorpamos, 1975: 109].

Axanemuk JI. B. Ilepba mnomguyepkuBai OHOMACHOJOTHUYECKHM aCIEKT
CJIOBOCOYETAHMS, YKa3bIBasi, YTO CIOBOCOYETAHUE MPENCTABIAECT COOOU CleMIeHHE
CJIOB, Tpymiy cjoB (1o KpaiHell Mepe, JABYX), pacujieHEHHOE IOHSITHE, KOTOPOe
UCIIOJNIB3YETCS U JUIsl HOMUHAIMU, U AJ1s1 KoMMyHuKauuu [L{ut. mo Y pumuesoit, 1977:
59].

PaccmoTpuiM  Mozend CIOBOCOYETAHUM, HCHOJB3YEMBIX [ HOMUHALIMHA
MYYHBIX U3JIEIHA B COBPEMEHHOM (DPAHITy3CKOM SI3BIKE.

1)  cymectBuTenbHOE + TpuiarateapbHoe (3 HOMHMHAHTA): piecemontée—
burypHsiii TOpT, gateausec— neuenne,paincomplet — nenpHO3epHOBO# XJ1€0, YEPHBIH

xJ1€0;
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2)  cymecTBUTEIbHOE + Tpemior + cymecTBurenbHoe (10 HOMHHAHTOB):
galettedesRois — mupor ¢ cropnpu3oM; pOXKIeCTBEHCKHI mHpor,puits d'amour —
IUPOXKHOE M3 CIIOCHOIO0 TEKCTa ¢ KpeMoMm mocpemaune,biche de Noél -
POKIECTBEHCKUH TOpT (B QopMe TmMojJeHa), POKIACCTBEHCKHN IIOKOJIATHBIN
pyiet,gateau des Rois — poxaectBeHckuit mupor,pain de Génes — MuHIAIbHBIN
oucksuT,pain de son — orpyOsHoii xjc0,pain de seigle — pxxanoii xie0,pain de
recoupe —Hape3Ho# xJie0,pain d'épice — koBpmxKa, IpsHUK, pain d'orge — saMeHHBIN
xJ1e0.

Kak BugHO, B mOCIemHeM CHocoO€ HOMHHAIMHA TPOIYKTUBHBIM TPEIJIOTOM
seisiercs npemior de. Crnoco0 0003HaYeHUs CBOWCTBA-TIPU3HAKA MpeIMeTa C
HIOMOIIIBIO Tpeyiora de ObLT 3aMMCTBOBAH M3 JIaTUHCKOTO si3bika B XII B. Jlanee yxe
B XVI B. nmanHwii cnoco® MOJy4Ms pacOpoOCTPaHEHHE U B XYJ0KECTBEHHOU
JUTEpATypE.

Bo ¢paniy3ckom si3bike rpaMMaTUYECKH JOMYCTUMBI JIBE MOJEIN: MOJENb C
npeyiorom 06 W MoJens ¢ TpuiaraTelbHbIM. JIMHTBHCTBI YKa3bIBAIOT Ha
rpaMMaTHYECKOE pa3IHuue MEXAy JBYMS BHIAaMHU OTMpeaeieHuil (Hampumep,
constructif — de construction), koTopoe COCTOMT B TOM, 4YTO IIPOU3BOJIHBIC
npuiaraTeiabHble  0003HAYAIOT  XapaKTEepPU3YIOMMWA  TPHU3HAK,  BBIPAKCHHBIN
MPOU3BOJSIICH OCHOBOM, W OTHOCSTCS K KayeCTBEHHBIM IMpHUJIarareIbHbIM.
Onpenenenuss jke, KOTOPHIC BBIPAKEHBI MPEITIOKHO-OPOPMICHHBIM HMEHEM
CYIIIECTBUTEILHBIM, COOTBETCTBYIOT OTHOCHUTENbHBIM TNpuiaratenbubiM [I1]ernoxk,
1970: 8-9].

Jlekcukorpadp 3. A. Xamupmad CcUYUTaET, UYTO OTJIMYHE KadeCTBEHHBIX
MpWIaraTeabHBIX 3aKIIOYaeTCs B TOM, YTO B TO BpeMs KaK OTHOCUTEJIHHBIC
npuIaraTeabHble 0003HAYAIOT IMOCTOSHHBIM TPHU3HAK, BBITCKAIONIUN W3 CYIIECTBA
caMuxX CyOCTaHIIMA, Ka4eCTBEHHBIC MpHIarareIbHble 0003HAYAIOT HEMOCTOSTHHBIN
MPU3HAK, KOTOPBIM M3MEHSETCS B PA3jIUYHBIX CTETMEHSIX W BO BpeMeHH [Xamudmas,
1983: 112-117]. Ilpemmor de BBoAMT CcCIIOBO, Hecyiiee audGepeHIMATLHYIO

Harpy3Ky, MUMeHHO Omaronmapsi ctpykrype de + N oAHO u3denue OTIMYaloT OT
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JIpyroro, T.K. BBOJHOE CJIOBO 00O3HAa4yaeT TJABHBIM OTIMYUTEIbHBIA MPU3HAK
npeaMeTa.

[Ipennor a — BTOpOH MO MPOXYKTUBHOCTH TPEIOT BO (ppaHIry3cKoMm s3bike (1
HOMHMHAHTA): Pain d ux raisins — Xjied ¢ H3IOMOM.

Mogens ¢ mpeioroM d, B OTIUYHME OT CTPYKTyphl ¢ mpemiorom de,
UCTIONB3YETCsI, B Clydae, KOrJa HIET yKa3aHHEe Ha HENMOCTOSHHBIA WHTPEIUCHT
U3JIeNHs, Ha HAYMHKY, KOTOpas B 3aBHCHUMOCTH OT BKYCOBBIX MPEAIMOYTCHUN MOXKET
OBITH PA3TMYHOM.

3) mnpunaratenbHOe + cymecTBuTeNbHOe (1 HoMmHaHTa): petit fours —
neceptHoe meueHbe. CymiecTBHTEabHOE fOUr TONBKO B JaHHOM COYCTAHHH C
npujaraTeapHbIM Petit o3HauaeT MydHoOe u3Jenue, Toraa Kak four mepeBoauTes Kak
«I1e4Yb, MECTO JIs BhIeKaHus». COOTBETCTBEHHO, coueTanue pPetits fours otHocures
K CJIOKHBIM CJIOBaM.

BonbIIMHCTBO HOMUHAHTOB JAHHBIX TPYNI OTHECEHBI HAMHU K HECBOOOTHBIM
CIIOBOCOYCTAHHUSM, TaK  Ha3bIBAGMBIM  CYOCTAaHTUBHBIM  (Dpa3eoIOrHUSCKUM
enuHUIIAaM. PaccMoTpeHne uX Kak (Ppa3eo’OrHuecKHX SIUHHII ONMCAHO B JTaHHOHN

rJIaBe, NyHKT 2.4.2.

2.3. CemaHTHYECKHIi CIIOCO0 HOMHHAIIUU

B ornuume or HeMeukoro, (paHIy3CKUWA S3BIK WMEET OTHOCHTEIIBHO
HEOOJIBIIIOE KOJIMYECTBO CJIOKHBIX TMPOU3BOJHBIX; BMECTO CO3JIaHMSI HOBBIX
JIEKCUYECKUX €IUHUII, (DPAHITY3CKHUI S3BIK YaCTO UCIOJIb3YET CYIIECTBYIOIIHNE CIOBA,
o0Ooram@aer WX HOBBIMH 3HAYEHUSIMU, W, COOTBETCTBEHHO, 3aIOJIHAET MPOOEIhI B
ciosape [Ullmann, 1952].

CemaHTHUYECKUH METOJI HOMUHALIMHA HA3bIBAETCS BTOPUYHOW HOMHUHALIMEH, YTO
O3HAYAET «HUCHOJIb30BAHME CYIIECTBYIOIIUX HOMHHATUBHBIX CPEACTB B HOBOU
bynkuun Hapewenus» [Temus, 1977: 12]. Otnvune BTOPUYHOW HOMHUHAIMU OT

HOMUHAIIMU TEPBUYHON (HEUTpaJbHOM) B TOM, YTO BTOPUYHBIE HAMMEHOBAHUS
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oOpa3yloTcs Ha OCHOBE TOTO 3HAYCHHS CJIOBa, Yhe WMS HCIOJIb3YyeTCS B HOBOU
GYHKIINA IMEHOBAHHS.

BTropuuHnas HOMUHAIMS — MpoOIECC M Pe3yabTaT CIOBOOOPA30BATEIIBHBIX
MPOLIECCOB B JICKCUKE, KOTJIa YK€ CYIIECTBYIOIIEE UMS UCIIOIB3YETCS BO BTOPOM pa3
J1s 0003HaueHus Apyroro pedepenra. OgHaKo 3TOT TEPMUH CUUTAETCS HEBEPHBIM,
MOCKOJIbKY [T Kaxkaoro pedepeHTa IMpoIecC BBIIBIKCHUS BCEraa SBISCTCS
MEPBUYHBIM U E€IUHCTBEHHBIM aKTOM BBIABMKEHHS. XOTS MOXHO TOBOPUTH O
BTOPUYHOM (WJIM MHOTOKPATHOM) HKCIOJIb30BAaHMHM OJIHOTO M TOTO K€ HMEHHU B
HOMHMHATUBHBIX aKTaXx.

Bropuunas HOMUHAIMg AENUTCA HA HENPSIMYIO M KOCBEHHYI0. Hempsamoe
Ha3BaHME HECeT Ha ceOe OTMeYaTOK 3HAYCHHUS JPYrod JEeKCHYCCKOW CIUHHIIBI H
SBJISIETCS OCHOBHBIM WJIM €IWHCTBEHHBIM JJIsi HOBOTO CcyObekTa.BTopoii cmocod
BTOPUYHON HOMHUHAIIUM, KOCBEHHBIH, OCJIOKHSIETCS TE€M, YTO O0Opa3oBaHHE CMBICTA
HOBOIO HMEHH HAaXOJUTCS TI0JT HEMOCPEACTBEHHBIM BIIMSHHUEM CMBICIOBOTO
COAEPKaHUS JIPYroro WMEHU. KocBennoe UM KOppeIUpyeT v
AKCTPATMHTBUCTUYECKUM PSAJIOM HE aBTOHOMHO, HO KOCBEHHO, HA OCHOBE 3HA4aIllero
npyroro uMeHu. KocBeHHass HOMUHaIUSI NPOSIBIISIETCS. B (DYHKIIMOHUPOBAHUU CJIOB B
peun. M3yqaroTcst TeKCUYECKUE €AUHUIIBI C TOUKHU 3PEHUS MPOSBJICHUS B Ha3BaHUSX
SABJICHUA KOCBCHHOM HOMHUHauuW. Henpsmas HOMHMHAIMg MOPOSBISECTCS YeEpe3
METOHUMUIO, MeTadOpy U UX PA3HOBUIHOCTH.

[Ipupona meToHmMuM U MeTadoOphl HM3yYalach M HM3y4aeTcs MHOTHMH
MCCIICIOBATENIIMU B TE€UCHHUE JJIMTEIBHOTO BpeMeHU. OHM MPEeCTaBIAIOT UHTEPEC
Il JIMHTBUCTOB, JIUTEPATypOBEAOB, IICHUXOJOTrOB. B 1JaHHOM wucclenoBaHUA
MPOBOAMUTCS aHAJM3 MHOTMX TOYEK 3pPEHHUS] Ha CYIIHOCTh JTUX SBICHUM, H
aHAJM3UPYETCS] MECTO JaHHBIX SBJICHUM B HOMHHAIIMM MYYHBIX W3ACIUN B
COBPEMEHHOM (PpaHITy3CKOM SI3bIKE.

Meradopa (wmm metadhopuuecKuil MEepeHoC) MPEACTaBIsEeT COOOW MEepeHOC
Ha3BaHMUS OJHOTO TMOHATHS HA JAPYroe MO CXOJICTBY MPHU3HAKOB JIAHHBIX TMOHSTHI.

Takoe monnmanue meTadopbl OTPAKEHO BO MHOTHUX paboTax Mo JUHTBUCTHKE [I ak,

1977; IIpoxoposa, 1980; Ullmann, 1952].



26

Ho cymectByer u uHas TOuka 3peHus, B COOTBETCTBUU C KOTOPOW He JH0O0MH
MEepPeHOC Ha3BaHUS TO CXOJCTBY MOXeT ObITh MeTadopoi. Hampumep, JI. M.
MenBenesa u ee ocie0BATENH TIPOTUBOMOCTABISIOT METAQOPy U MEPEHOC MO TPEM
npu3HakaMm: 1) mepeHoc SBIMETCS PE3yJbTaTOM IMpolecca HAaUMEHOBAHUS, a
meradopa  — nepeuMeHOBaHUE (BBIIETICHUE CUHOHHMMa OCHOBHOTO,
HeMeTahoprUUecKoro HaszBaHHsl); 2) OJHOIUIAHOBOCTh MEPEHOCa U JBYIUIAHOBOCTH
Metadopsl (MMEETCS B BHUAY COXPAHHOCTh WM «CTEPTOCTH» CBSI3H MEKIY
MOHATUSIMU, KOTJIa Ha3BaHUE OJIHOTO HCIOJIb30BAaHO [JIsi O0O3HAYEHUS APYTOro,
«HOBOTO» TIOHATHUSI; Y MeTaopbl Takas CBS3b OIIyTUMAa, Y MEpeHOca 3TO CBS3b
OTCYTCTBYET); 3) OTCYTCTBHUE SKCIPECCUBHOCTH Yy TNIE€pPEeHOCa U €€ HaJudue Yy
meradopsl [Mensenesa, 1989]. Mpbl cumTaem, 4Tro TIepeHOC U MeTadopa —
Pa3HOBHUJIHOCTH OJHOTO CJOXKHOTO siBJIeHUs. B pesynabraTte Metadopusanuu
(mporecca mepeHoca Ha3BaHUM HAa OCHOBE CXOJICTBA MOHSATHI) 00pa3yloTCs Kak CJIoBa
HOMHUHATUBHOTO (TIEPEHOC), TaK U IKCIPECCUBHO-CTUIIUCTHYECKOTO (MeTadopa) Thmna
sHaueHuil. B. H. IlpoxopoBa mnomnaraer, yto pasziuuue meTadopsl U MepeHoca
COCTOMT B pa3jMuud MEXKJYy WHIWBUIYAIbHBIMH U SI3BIKOBBIMH MeTadopaMu
[[Ipoxoposa, 1980: 132].

Eme onHMM HEOAHO3HAYHO PELIEHHBIM BOMNPOCOM B JIMHIBUCTUYECKOM
UCCIIeIOBAaHUM MeTadOphI SBISETCS B3aUMOCBSI3h MKy MeTa(opoil U CpaBHEHHEM.
Mpb1 npuaepKuBaemMcsi MHEHHUS, YTO TO CBOEW CYyTHM — (PYHKUMH W 3HAYCHUIO —
Meradopa SBISIETCS CpPAaBHEHHMEM U BCerJa MOXKET OBbITh COIMOCTaBieHa C
rpaMMaTUYECKU BBIPAKEHHBIM cpaBHeHHEM. Kak crnocob® HomuHarmu metadopa —
YTBEPXKJIEHHE O CBOWCTBaX OOBEKTa HAa OCHOBE HEKOTOPOro MOJ00MS C yiKe
0003HAaUYEHHBIM B TEPEOCMBICIECHHOM 3HAYEHUU CJIOBa. «3/1€Ch BCET/la BO3MOKEH
TUIOTETUYECKUM JIOMBICEN, U Tpeo0saaaeT cyObeKTUBHOE HAuyajo BO B3IJISAEC Ha
nevctBurensHoe» [Temus, 1977: 191]. 910 MOXeT OBITb OOBSCHEHO CIIETYIOITUM
oOpa3zoMm, mro0asi Metradopa COCTOMT M3 CIEAYIONIMX COCTaBISIONIMX: HIET O
HAaUMEHOBAaHUU, WJIEs, TOJOKEHHAas B OCHOBY HOMHHAIIMM U TPHU3HAK CXOJCTBa
[Ullmann, 1952: 275]. Ilpu3Hak MOXXET CUMTAThCS KaK CYIIECTBCHHBIM, TaK |

BTOPOCTCIICHHBIM, HO OH JOJDKCH OTHOCHTLCA K «IIPCAMCTY IIPU BCEX YCIIOBUSAX, oe3



27
KOTOpPOrO JaHHBIM MpEeIMET HE MOXKET CYIIECTBOBATh MU ... OTJIUYAET €ro OT
IPEIMETOB APYruX psaoB U BuAoB» [Kopauios, 2003: 207].

AcconuupyeMbie  ClIOBa HMMEIOT OOIIMM  CEeMaHTUYECKHM JJIeMEeHT —
JICHOTaTUBHOM  WJIM  KOHHOTAaTMBHOM  cemoil. M3yuum, Kakum  oOpa3zom
MeTadopriecKuil MepeHoC UCTIOIB3YETCS JJI1 HOMUHAIIMU XJI€O00yIOUHBIX U3ACIIUN
(MoJHOE OMpeeIeHHE KaXA0r0 MyYHOT0 U3/ienus npeactasieHo B [Ipunoxenun). B
npuMepax MPU3HAKK, KOTOPhIE TMOBIMSIIM HA MPOIECC HOMHUHAIIMHU, BBIJACICHBI
MOAYEPKHYTHI:

1) Accommamus mo ¢opme:barquette (patisserie de forme ovale) — oBanbHOE
nupoxkHoe B (opme somoukm, allumette (gateau sec allongé) — mnmuHHOE CioeHOE
NUPOKHOE, HarmoMmuHaroiiee o ¢opme couuky,millefeuille (gateau fait de pate
feuilletée garnie de créme patissiére) — «HamoyseoH», MHOTOCIOHHBIA TOPT (U3

MHOXecTBa cioeB Tecta),boule (pain en forme de boule) —xne6 B dopme miapa,

pistolet (petit pain rond et fin) — xmebGemn, Oys0Yka, HAIOMHHAIOUIUE MOHETY

«pistole», palmier (gateau plat, en forme de palmette) — nupoxHoe, umeroriee Gopmy

[1aJIbBMOBOTO JIUCTA.
VYkazanHbliTUIMETA)OPUUECKOTOTIEPEHOCATAKIKE

UCTIO0JIb30BaHIPUHOMUHAIIMKCIIe Ny onxu3aeuii:léche (longue et mince tranche de

pain) — mmuHBI xjeOerficelle (pain de fantaisie, trés mince) — nemenka,

raneta,longuet(sorte de petit pain biscotté, mince et long),galette (gateau rond et

plat),coquillettes (pates alimentaires en forme de petits coudes Creux) — pakyIiku

(BMI MakapOHHBIX H3jAeNui),Ccroissant (petite patisserie feuilletée, en forme de

croissant),chausson(patisseric formée d'un rond de pate feuilletée replié) —

bpykTOBOE CcioOeHOE THpOoKHOE,canapé(tranche de pain de mie taillée en rectangle) —

KaHare, HeOONbIION OyTepOpoJ], JOMTHUK NOJKAPEHHOro Xxjeda ¢ Kakou-immbo
3akyckoii,boulot(pain rond) — 6aton xieba, Oynouka, beignet (mets composé d'un

contenu salé ou sucré enrobé de pate et frit) — onaaps, MOHYUK, MTUPOIKOK.

AHaJIOTUYHOPACCMATPUBAIOTCS U CICAYIOIINE U3CIUS: piéce montée (gateaux

monté) (grand ouvrage de patisserie et de confiserie, aux formes architecturales,

d'effet décoratif) — ¢purypssliii TOpT, MHOTO3TaKHBIH TOpT,Mirliton (sorte de patisserie
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en forme mince et longue comme un mirliton) — Tpybouka ¢ kpemom,biichede Noél

(patisserie en forme de bilche spécialement faite pour les fétes de fin d'année) —

POXKIECTBEHCKHUI TOPT.
2) MeradopanaocHOBeOHOMATONCH(IIarosICroquer  (rpei3Th),  Ccraquer

(xpycteTn): croque-monsieur (entremets chaud fait de pain de mie grillé, au jambon

et au fromage) — ropsumii CO3HABHY C CBHIPOM M BeT4YHHOM,Croquignole (petite

patisserie croguante) — cyxapuk,croquet (biscuit mince, sec et croquant, garni

d'amandes) —TOHKOE€, CyX0€0HCKBUTHOCTICUCHBE, MOCHIITAaHHOEMHHIAJIEM,
croquant(gateau croquant) — MuHIAJIBHOE TIeUeHbE,Croque-madame (entremets

chaud fait de pain de mie grillé, au jambon et au fromage et garni d'un ceuf) —

COHIBUY C CBHIPOM, BETYMHOM, IMOKPBITBHIA SHUYHUIICH,Croquenbouches (patisserie
croguante) —xpycrsameenupoxsoe,craquelin (biscuit qui craque sous la dent) —
TBEP/I0E, CYyXOEJICUECHbE.

3) CBs3b YyBCTBEHHOTO BOCHPHUATHS MYYHOTO H3ACIHS C MOTHBUPYIOIIEH
enuHUIeH: pet-de-nenne (MMOHYMK) — «JIETKOE», MATKOE H3JICIHE aCCOIMHUPYEMO C
MOHAXWHEH, Ubsl )KU3Hb HACTOJBKO YHCTA, YTO BCE B €€ KHU3HU, OT €€ 00pasza XKU3HU
n0 ee  (U3MOJOTUYECKUX TMOTPEOHOCTEH, MPOMUTAHO YHUCTO TO3UTUBHOM
koHHoTaruel; étouffe-chrétien («rsoxenasy BbIeuka, CHITHOE My4YHOE OJIOH0) —
KaueCTBO HM3JCTHUS M €ro JCWCTBHE Ha OPTraHW3M acCOIMUPYETCS C TJIarojiaMu
«3aJIBIXaThCs», «IYMUThY; VOl-au-vent (caoeHbIi TUPOT, HAYMHCHHBIA MSCOM,
pBIOO#, TpUOaMu) — CO CIIOBOM «BETEP»; BOCXUTHUTEIILHOE, HEOOBIYHOE TIO BKYCY H
BHeNIHeMY By Mmerveille (xBopocT) — co clioBaMU «IHBO», «4yI0»;HEKHOE, MATKOE
Ha BKyC u3fzenue puits d'amour (mupokHoe U3 CIOEHOI0 TeCTa ¢ KPEMOM BHYTPH )—
ACCOLIMUPYETCS CO CIOBOM «JIIO00Bb»; BO3AYLIHOE MHUPOKHOE OBICTPO TaroIIee BO
pTy nupokHOe eclair (3xiiep) — co CJI0BOM «MOJHHUS.

[ToapoOHBIN aHATM3 METOHHMMHH Kak croco0a oOpa30BaHUS MEPEHOCHBIX
3HaueHui cioB ObuLT mipoBeaeH 1. H. [lmenesbim [IlIMenes, 1973: 59-65]. B namem
UCCIICIOBAaHMM MbI HMCXOJMJIH W3 OOIICTIPUHATOrO IMOHMMAHHUS METOHHMHHU Kak
crioco0a HOMHHAIIAH, IPH KOTOPOM Pa3BUTHE CMBICIIOBOTO COJCpPKaHUS Oasupyercs

Ha CMCKHOCTH 3HAKOB, YiKC 0003HAYCHHEIX B npeAblAylmiceM 3HAUYCHUU CJIOBA, U
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HOBOr00003HayaeMoro. TakuM crocoOOM MPOUCXOIUT «IUIABHBINY» MEPEX0] OAHOTO
cmeicia B apyrod [Ullmann, 1952:285]. Meronumust U MeTadopa SBISIOTCS
YHUBEPCAIBHBIMH CIIOCOOaMH TiepeocMbicieHus. OpHako MeXAy HHUMH €CTh
HEKOTOpoe paznuuue: Metadopa Kak METOJ OCHOBaHA Ha MEXMAapaTHHTMAaTHUYECKHX
accolMaIusIX, Kak MpeJuKaius HOBOro CBOMCTBA, KOTOPOE MOJIyYE€HO M0 aHAJIOTUH, a
B OCHOBY METOHHUMHUU TOJIOKEHBI ACCOIUALIMU TTO CMEKHOCTH.

PaccMoTpuM THIIBI METOHUMHYECKOTO TEPEHOCa, IOJIOKEHHbIE B OCHOBY
HOMUWHAIIUU MYYHBIX U3/CIUHI:

1). Bmectuiuine (MecTO BhIEKaHHs) — cojepkumMoe (m3menws):timbale —
mHApudeckas Qopma it Beimeukn — timbale — kymanwse, 3aneueHHoe B
tecte,foyer — romnka, ouar — fouace — myunas neneika,four — meus, AyXxoBka —
petitsfours — neuenne.

OcoOblif UHTEpEC MPEACTABIAIOT CJI0BA, 0OPa30BaHHBIE OT OJHOTO M TOrO K€
KOPHSI, CBUICTEIILCTBYIOIINE 00 OTHOIICHHSIX TIOPOXKICHUS B sI3bIKE: fourtiére (tourte
a base de porc) — nupor co cBuHuHOM 1 tourteau (pain bis de forme ronde) — kpyrias
nenenika oOpazoBanbioTciioBatourte (patisserie de forme ronde) — neuenbe Kpyrioi
dbopmbl. OHaKO e€ciii B HOMHUHAIMKU clioBa tourteau Mbl HaOJIOJaeM MEPEHECEHHE
IPHU3HAK «KPYIJIbI» OT MOTHUBHPYIOIIEH CAMHMIIBI K HOBOM, TO clioBO tourtiére
W3HAYaJbHO OBLIO 00pa30BaHO [IJIi HOMHHAIUU TPUCTIOCOOJICHUS MJIsS BBIMEKAHUS
UPOTOB U TOJIBKO 3aTeM, IyTeM CEMaHTHYECKOTo MEepeHoca cTajo 0003Ha4aTh
MYYHOE U3JIETIHeE.

2) CuMBOII — CHMBOJIM3HPYEMBI TpeaMmer: Croissant (poskok, porajmvk)
MMeEEeT CMEIIAHHbIA TUMl (METOHUMHUYECKUH 1 MeTadopuueckuil nepenoc — ¢Gopma +
cumMBOIT). C OZHOM CTOPOHBI, 3TO CJIOBO CBS3aHO TO ()OPME CO CIIOBOM «IIOIYKPYT,
MecsSI», C APYroil CTOPOHBI, (DaKThl HMCTOPUM TOKA3bIBAIOT, YTO BIIEPBBIC ITU
NPOAYKTHI CTajM BblillekaTh B BeHne B yecth modens! Hag Typrwmei B 1683 [Ullmann,
1952]. Cnenyer otMeTutb, uTo Typuus — 3T0 MyCyJIbMaHCKO€E IOCY1apCTBO, U MECSLL
n300paXkeH Ha ee uiare, TaKUM 00pa3oM, JjIsl Ha3BaHUsI MyYHOT'O U3ICIUS MTOCITY KT

CHUMBOJI CTPAHBbI.
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3) Hanuuume oAMHAKOBOTO WHIPEOUEHTa B MPHUTOTOBICHUH U3JCIIUH,
0003HAYCHHBIX MOTUBUPOBAHHBIM M MOTHUBUpYIONMM cioBamu: aillade (uecHouHBIi
COyC — Kycouek xjeba, HaTepThli YECHOKOM M IIOJHTHI OJIMBKOBBIM MAacjoM),
moka (koe — mupor, B cOCTaB KOTOPOTO BXOIUT IIOKOJIA HITH KOde).
4) KauecTBoTecra, JIPYTUXUHTPEIUCHTOB, CIIOCOOM3TOTOBIICHUS,
penenT—Ha3Banueusaenus. roulé (gateaux dont la pate est enroulée sur elle-méme.

Un roulé a la confiture) — pynerrotie (tranche de pain grillée, rotie) —

JIOMTHKIIOPKapeHHOrox1e0a, rpeHok, échaudé (gateau 1éger de pate échaudée, puis
passée au four) — mermka (u3Tecra), quatre-quarts (gateaux ou entrent le beurre, la

farine, le sucre et les ceufs, respectivement pour le quart du poids total) — mupor

(M3paBHOTOKOIMYECTBAMYKH, CaXapausivil), OUCKBUT.

5) Hasnauenume — Ha3BaHHMe M3JCTUsA: amuse-gueule, amusette— 3akycka k
ariepUTUBY, COHABUYM, MAJICHBKUE THPOXXKHBIC, KOTOpPHIC IOJAIOT BO BpeMs
Npa3IHUKOB, BEUCPHHOK IS BO30YKICHHS ammeTuTa (amuser — BeceiuThbes, gueule
— TJIOTKA, CJIOBO Pa3rOBOPHOTO XapaKTepa, 3TO TAaKXKe yKa3blBaeT Ha He(hOpMaIbHYIO
00CTaHOBKY, B KOTOPOM IM0/Iaya Ha3BAaHHOTO MPOJIYKTa SIBJISIETCS COOTBETCTBYIOIICH),
mouillette — u3nenre oOMakuBaroT B stifiia, B coyc (mouiller — mMokatb, 0OMakuBaTh).

6) CormanbHbIii CTaTyC M3TOTOBUTENS — MydHoe u3zaenue: pet-de-nonne —
noHyuK,religieuse— aBoiiHoe 3aBapHOE€ MHPOXKHOE, Nhonnettemmuchanoinesse—
KPYIJIBIH MPSHUK — BCE JIAaHHBIC CJIOBA B MICPBHYHOM CBOEM 3HAYCHHH O0O3HAYAIOT
BEPYIOIIUX KCHINWH, MOHAIICK. BeposTHO, pementbl MPHUTOTOBICHUS MYYHBIX
U3JIeTid OBbUTH BBIBE3€HBI W3 MOHACTBIPSA. MOXKHO TaKkKe MPEANOI0KUTh, YTO
OJaro4ecTHBBI 00pa3 >KM3HM MOHAXHWHb, YHUCTOTA M MPaBEIHOCTh MOTHBHPOBAIH
Ha3BaHME XJieba KaK cCaMOro IIEHHOTO W JOPOTOTO B JKU3HHM IS YSIIOBEKA.

7) Ot wuactu k wmemomy: petit-beurre — cimBounoe wmacno —
cyxoe mupokHoe ¢ Maciom,frangipane —  MuHOanbHBIE  KpemM = —
u3JeNne, MOKPHITOE 3THM KpeMoM, nougatine — TBepaas Hyra TEMHOIO I[BeTa —

MUPOKHOE MpaJTUHE.
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Takke TMPOAYKTHUBHBIM CIIOCOOOM SIBISIETCS aHTOHOMACHS — PA3HOBHIIHOCTH
METOHUMHUHU, KOrJa UM COOCTBEHHOE YIOTpeOnseTcs B (YHKIUM WMEHHU
HapUIATEIbHOIO:

1) HaumeHoBaHue u3[enus MO MMEHHM aBTOpa: MO MMEHU Kyxapku ManjieH
[Tanembe— Madeleine(copt neuenss ), no umenu Ilapiaorra — charlotte (mpor).

2) HaumeHnoBaHnue u3zenus B 4eCTh KaKOTO-JIMOO 4YesoBeKa, TPYMIbI JIOCH:
no umeHn (paniy3ckoit muHactuu 1 Aprya— dartois(topt U3 CIIOGHOTO TecTa ¢
BapeHbEM), B UECTb XO3siMHA OYJIOYHBIX WJIM IO HA3BaHUIO YIUIBI, A€ Oblia
pacrosioxeHa koHauTepckas [1Iudycra, KoTopblit 1an uMms usgenuto — saint-honoré
(COpPT NUPOAKHOTO).

3) TomoHMMUYECKUH THUI AHTOHOMACHUHU: MO Ha3BaHWIO TropojaoB [lapwxk wu
Bpect — Paris-Brest (copt mupoHOT0), 110 Ha3BaHUIO UTATBSIHCKOTO Tropojia I'enys —
pain de Génes,génoise (BO31ylITHOE TTHPOKHOE), 110 HA3BaHUIO (DPAHITY3CKOTO ropojia
[TutuBbe— pithiviers (MUpoXHOE ¢ HAYMHKOMN U3 MOJIOTOI'O MUHIAJIA).

Takum oOpa3oMm, aHaaM3 HOMHHAHTOB MYYHBIX H3JEIHA BBISBUI OOJIBIIOE
KOJIMYECTBO JIEKCEM, KOTOphIE 00pa3oBaHbl METOHUMUYECKH, METa)OpPUUECKH U HA
OCHOBE AHTOHOMAaCHHU. JTO CBHUAETEIBCTBYET O TOM, YTO IMPHUBEIEHHBIE CHOCOOBI
IIMPOKO MCIOJB3YIOTCS Il HAaMMEHOBAHUS MYYHBIX W3JIETUH B COBPEMEHHOM
(b paHIy3CKOM SI3BIKE.

Takxe nMpoBeAEHHBIM aHAIN3 noaTBepxkaaetT uac C. YibmaHa o TOM, 4TO B
OTIMYME OT HEMEIKOro, (PaHIy3CKHI S3BIK MMEET OTHOCHTEIBHO HEOOJBIINOoE
KOJIMYECTBO MPOU3BOAHBIX M CJIOKHBIX CJIOB; BMECTO CO3/IaHMSI HOBBIX JIEKCHUECKHX
eAUHUI], (PPaHIY3CKUI SI3bIK YAaCTO MCHOJB3YET CYILIECTBYIOIIME CJIOBA, oOOraiaer
WX HOBBIMHU 3HAYCHHUSIMH, U, COOTBETCTBEHHO, 3aIOJIHSIET MPOOEsbl B ClIOBape. ITO
NPOSIBIISIETCSl  PEeKJIaMHOW  (DyHKIIMEl ~HOMHMHATHUBHOTO TIpolecca ¢  UEJblo

MMPOJABHIKCHUA IMTPOJAYKTA, IIPUBJICYHCHUS K HCMY BHUMAHUA.
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2.4. CTPYKTYpPHO-MOTHBUPOBAHHBII CI0CO0 HOMUHALINH

CTpyKTypHO-MOTHUBUPOBAHHBIA CIIOCOO HOMHHAIIMM, UJIX CIOBOOOpPA30BaHMS,
WM MOP(PEMHON JepUBAIlMN UTPACT BAKHYIO POJIh B OOOTAIIEHWN JICKCUKU SI3BIKA:
MIPOU3BOJIHBIC, BHICTYIIAsl B KAUECTBE HOBBIX UMEH, B TOXKE BPEeMsI OTIPABIISIIOT HAC K
U3BECTHOMY U3 TMPEABIAYIIEr0 ONbITa — K 3HAKOMOMY 3HAHHUIO SI3bIKA, KOTOPOE
nomuepkuBas . O. Bunokyp. OOmas 3aKOHOMEPHOCTb — >KEJIAHHE TOBOPSILErO
CHayvaJjla HalTH «CMBICI», T.€. MOTUBAIIMIO UMEHU-HA3BaHU.

[IpoGyiema MpOU3BOIHBIX CIIOB SIBJISIETCS OCHOBOM TEOpUM CIIOBOOOpA30BaHUS,
oHa uccnenoBaiack B padorax ®. ne Coccroopa, B JajJbHEWIIEM B TpyAaxX TaKHX
yueHblX, kak B. B. Bunorpamosa, I'. O. Bunokypa, A. 1. Cmupnuukoro, JI. B.
[lepobr u apyrux. B psge pabor coserckux aBTopoB (E. A. 3emckoii, E. C.
Ky6psikoBoit, A. H. Tuxonoma, JI. M. IllmeneBa m nap.), kak ormetun B. M.
HukuTtneBnd, «IpOTSHYIHUCH MPOYHBIE HUTH OT CIIOBOOOpa30BaHUS K TEOPUU
HOMHUHAIIMM B II€JIOM, OHOMATOJIOTHMU; K HM3YYEHUIO YHUBEPCAIBLHOTO IIpoiiecca
HOMUHATUBHOM AepuBauun» [Hukuresuu, 1976: 52].

CnoBooOpa3oBaHue sBIsETCS OO0JACThIO MOJCIUPOBAHUS OCOOBIX E€IUHMII
HOMHUHAIMU mnpou3BogHbIX. Mcxoms u3 storo E. C. KyOpsikoBa paspaboTtana
KOHIIETIIIUIO CII0OBOOOpA30BaTeIbHOW OHOMAcHOJIOTHH. B o0actu ciioBooOpa3oBaHuUs
oOpazyroTcss ¥ (QYHKIUOHUPYIOT HE TMPOCTO HOBbIE HMMEHAa, HO U HOBBIC
HAMMEHOBAHUS, BO3HUKAIOIIME B TIPOLIECCE CIOBOOOPA30BaHUA, BBICTYMAIOT B
KaueCcTBE MPOLEAYphl, UMEIOIIEH cBoU (hOpPMaTbHO-CMBICIOBBIE OCOOCHHOCTU. «AKT
HOMHUHAIIMM  CJIOBOOOPA30BaTENIbHOIO  XapakTepa o0s3aTeIbHO  MpeArnojaraer
WCITIOJIb30BAHUE OIPEACIICHHON (hOpMalbHOUN omeparuu uin (GopMalbHBIX CPENICTB,
BBIOOpP KOTOPBIX MOJAYUHEH CMBICIIOBOW 3ajlaue JAHHOTO aKTau B DTOM OTHOIICHUH
BIIOJTHE 3aKkoHOMepeH» [KyOpskora, 2000: 238].

UccnenoBanne (QpaHIly3cKOTO W POMAHCKOTO CIIOBOOOpa3oBaHMs 00JamaeT
JUIMHHOW MCTOpPHEl M BOCXOAUT K pabdoTaM OCHOBOMOJOKHHMKA POMAHCKOM
dbunomoruu . quny. [Ipobremamu c10Bo0Opa30BaHUs B S3bIKE 3aHUMAINCh MHOTHE

3apyOexubie TMHTBUCTHIL: L. bammu, ®. bprono, A. Jlo3a, XK. /{ro0ya, A. IlumoH u
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np. ['maBHBIE TPOTHUBOpPEUNsS BO3HUKAIM OTHOCHTEIHHO MPOOIEMBbI OTpaHUUYEHUS U
ocJIabJieHUsI Tpollecca CO3JAaHUsl OAHUX EIMHMI] SI3bIKa HA OCHOBE JPYTUX WU
YKU3HECTIOCOOHOCTU CIIOBOOOPA30BATENBHBIX CIIOCOOOB HOMHUHAIMU B COBPEMEHHOM
(bpaHITy3CKOM SI3BIKE.

Taksxe BOMpOCHl CJI0BOOOPA30BaHUSI pacCMATPUBAIUCH B pabOTaX POCCHUICKUX
uccienonareneit P. M. Asanecosa, H. JI. ApytioHoBoii, P. A. bynarosa, B. I'. T'axa,
E. A. 3emckoi, 3. U. Jlesur, H. H. Jlomataukosoii, FO. C. CrenanoBa, 1. A.
[{p160Bo#, T. M. Ymakosoi, I'. M. [lunuuuoi, H.M. Iteitn6epr u ap. B nanHbIX
paboTax HUCCIEIOBAIMCH OOIME U YaCTHBIE BOMPOCHI CIOBOOOpPA30BaHUS B SI3bIKE, U
BCE OHM OTMEUAIOT AaKTUBHOCTh CJIOBOOOpA30BaHUS KaK CpeJICTBa OOHOBJICHHS
CJI0Baps SA3bIKa.

Cpenu cioBooOpa3oBaTENbHBIX THUIIOB, CBOMCTBEHHBIX (PPAHIY3CKOMY S3BIKY
BBIICISIIOT:  Mopdosornueckue Tunel — adduxcanbHoe (cybdukcanus wu
npedukcanys) abOpeBHaIUsi, OCHOBOCIOXKEHUE M OOpaTHOE CIOBOMPOU3BOJICTBO;
CEMaHTHYECKHE THUIBI —  KOHBepcusa (aaBepOManu3anusi,  aJIbEeKTHUBALIMS,
cyOCTaHTHBAIMs), CIOBOCOYETAaHHUs, OOpa30BaHUE CEMAHTHUYECKHMX OMOHUMOB U
rpaMMaTUKaIU3aIMS.

[To BHemnHEN hopMe HAMMEHOBAHUS TOJIPA3IEIAIOTCS Ha: 1) MpOoCcToe CIIOBO; 2)
MIPOU3BOHOE CJIOBO; 3) CIIOKHOE CIIOBO; 4) CIIOBOCOUETAHUE.

1. IIpocThie ciiOBa, OJHOCOCTAaBHBIE, COJEPIKAT OJHY KOPHEBYIO Mopdemy:
baba, pain, tourte (p. tond), flamiche, ficelle, boule, bretzel, biscotte, baguette u ap.

2. AdduxcanpHbie cioBa coaepkaT OJHY KOpHEBYIO Mopdemy U adPpukrchbl
(omur mim Ooutee): chausson, allumette, amandine, tartelette, gaufrette,croquanten
Ap.

3. CnoxHble cioBa (pa3HbBIX THUIOB CIOXEHUS) colepkar JBe (peaKo
Oosiee 1ByX) KopHeBble MopdeMbl: Croque-madame,crogue-monsicur, petit-beurren
Ap.

4. MHOroOYMCJICHHbIE HOMHHAHTBI COCTOSIT W3 JBYX U 00Jiee JIEKCUUECKUX

enunuir: roulé aux fruits tropicaux, tarte fine a Iitalienne, tarte d'automne aux
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marrons glaces, charlotte fondant au chocolat, gadteau fondant au chocolat, biscuit
roulé aux fruits rouges.
HpOBe,ZICM dHaJlin3 CII0cOo00B CJIOBOO6pa30BaT€JIBHOI>'I HOMMWHAIIUH,
UCTIONIb3YEMBIX ISl HAMMEHOBAHUN MYYHBIX U3JI€THI B COBPEMEHHOM (hpaHIy3CKOM

SA3BIKC.

2.2.1 Apdukcanus

Addukcanus sBasercs cnocoOoM 00pa3oBaHUs HOBBIX CJIOB C IOMOIIBIO
adhdukcoB. Addukc — ciyxxkeOHass mopdema, KOTOpass MPUCOEAUHSIETCS K KOPHIO
CJIOBa ISl €ro MpeoOpa3oBaHUs B CIOBOOOPA30BATEIBHBIX WM TPAMMATHUYECKHUX
3HAUEHUAX; C TOCIEIHEN LEIbI0 BBICTYNAIOT CyPQPUKCHI, UHTEP(UKCHI, HHPUKCHI U
pepUKCHI.

N3menenue ciioBooOpa3oBaTeNbHON CHCTEMbl MPOUCXOJUT NP OCIA0JIECHUU
WIM YBEJIUYCHUH TMPOAYKTHBHOCTH TOTO WM WHOro addukca. ITpomykTuBHBIMU
CJIOBOOOPA30BATEIILHBIMU 3JIEMEHTAMU CUHUTAIOTCSA T€ a(PUKCHI, KOTOPBIE «IOJTOE
BPEMEHU CITY>KWJIM ISl 00pa30BaHUsl HOBBIX CJIOB, COXPAHUIM JIEKCHUECKHI COCTaB
coBpeMeHHOro ¢paHity3ckoro s3eikay [I1lemok, Komapes, 1970: 5].

[IpoyKTUBHOCTH TOTO WJIM MHOTO ad(duKca 3aBUCUT OT XapakTepa COYCTaHUS
CJIOBOOOpA30BATENIbHBIX JJIEMEHTOB B MPOM3BOAHOM CJOBE. PaccMoTpuM, Kakue
Mozaenu ad@PUKCaTbHOTO CJIOBOOOpPA30BaHUS HUCIIOJNB3YIOTCA JUIsl HOMHHAIIMH
UCCIIEyeMbIX €IUHUI] BO (paHIy3ckoM s3bike. CiemayeT OTMETHUTh, 4TO adQukc
TaKke 00JaaeT OMpE/ICICHHBIM 3HAYEHUEM, BIUSIONIMM Ha MPOIECC MOTHUBAIIMHU
py BBHIOOpE TOTO WM WHOTO HAaWMMEHOBaHHS il HOBoro ooObekrta. E. Ilumon
yKa3bIBaJl, 4TO 3HaUeHUs Cy(PPUKCOB O0Jiee yCTONYMBEI, YeM 3HAUCHHS HE3aBUCUMBIX
cio [Damourette, 1927: 42].

B cBs3u ¢ atum B. I'. INak yTBepxas, 9yTo npu 00pa3oBaHUU CJIOBA OT OCHOBBI
MMEHHM HapHUIaTEeJIbHOI0, MHOTO3HAYHOTO WJIM OO0O03HAYAIOIIEr0 OOBEKT, KOTOPBIM
HAJICJICH  MHOTOYHCIICHHBIMM  CBOWCTBaMH,  pa3lW4yHbie 3HA4YCeHUS  (CJIOB)

OMpCACIAOTCA HE CTOJBKO COOCTBEHHBIM 3HAYCHHEM CY(I)(I)I/IKCOB, CKOJIBKO
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B3aMMOJICUCTBHEM 3HaueHUs cy(pdukca ¢ aKTyaln3UpyeMbIM B JIaHHOM CITydae
3HAUYCHWEM OCHOBBI, a B CJIOBaX, KOTOphIe 0OOpa30BaHBl OT MMEH COOCTBEHHBIX,
OCHOBAa MCHBIIIC IOJIBEP)KCHA HM3MCHCHHIO 3HAYCHHUs, W COOCTBCHHBIC 3HAYCHHC
cydukco nmposBistorcst Hanboee sipko [["ak, 1977: 57].
B cnenyromert Tabmume (cM. Tabn. 1) mpenacraBieHbl HOMHHAHTHI

XJ1e000yJIOUHBIX U3/EIUI, KOTOpble 00pa30oBaHbl apPpuKCaATBLHBIM CITIOCOOOM:

Tabmura 1

Homunantel XU, o6pa3oBanHblie apuKcaIbHBIM CITOCOOOM

Cnoco6 Addukc Jlexcema 3nauenue adpPukca
1 2 3 4

Cyddukcanus -ine tartine (TapTMiHKa, | YMEHBIIUTEIBHOE
(cybcTaHTHBHAS OyTepopon)
OCHOBA) amandine (MUHIATBHAS

TapTaleTKa)

nougatine (mpanuue

(MUpokHOE))

-et beignet (0y0siMK, TUPOKOK, | YMEHBIIUTEIHLHOE
MTOHYUK)

pistolet (HeGonpIION
xJyiebetr, Oyaouka)

longuet (muHHBIH XIe0eIT)
croquet (kpoxer,

MUHJATbHBIA OUCKBUT)

-ette nonnette(kpyrabIAIPSIHKK) YMEHBIIUTEITHBHOE
galette (rasnera, nemermnika)
miette (MayieHBKUH KycOUeK
(xkporika) xyie0a)

mouillette (momtHk xie0a,
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oOMaKMBaeMbIi B  SIUIIO
BCMATKY (B cym, B Kode, U
T.IL.)

barquette  (mupoxHOoe B
dbopme JT0/109KH )

gaufrette (Bacernbka,
CJIOCHOE MEYEHbE C KPEMOM

(BapeHbeEM))

-el + et
(ette)

tartelette (tapranerka,
HEOOJIBLION TOPT,
HEOOJIBIION CIaIKu

TIIPOT)

YMCHBIIUTCIIBHOC

-ign + ole

croquignole (cyxapuk)

YMCHBIINUTCIIBHOC

-eau

tourteau (xkpyrias

JIeTIeIITKA)

YMCHBHIUTCIIBHOC

boulot (6aToH xJe0a,

Oyrouka)

MpEAMCTHOCTD

-ée

bouchée (menkoe neuenne,
CJIOCHBIA MUPOKOK C

HAYMHKOM)

CBOMCTBO

Cydduxcanus

(rmarosibHast

OCHOBA)

t+e

rotie (;tomMTHK
MOJ/IKapEHHOT 0 XJieoha,

IPEHOK)

MpEAMCTHOCTD

-ant (e)

croguant (MuHIaIbHOE

TICYCHBE)

MpEeAMCTHOCTD

Kak  cBumeTensCTBYIOT

MaHHblE W3 TaOJIUIEI

(em.  Tabm. 1)

nomyJsipHBIMH ~ cydhdukcaMu TpU  HOMHHAIIMK  XJEOOOYJIOYHBIX M3JEIHN  BO

(bpaHIly3cKOM SI3bIKE SIBISIOTCA CY(PQPUKCH ¢ yMEHBIIMTENbHBIM 3HaueHueM: 16

nexcem u3 20 (80% ot 06111ero yncia JIeKCem).
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Takum 00pa3om, MOXHO C YBEPEHHOCTBHIO YTBEpPXKAaThb, YTO JJISl JIEKCHKO-
CEMaHTUYECKON rpynmbel  «XineOoOynounble U3Aenus» Oonblie  XapaKTepeH

cydduKcanbHbINA CIIOCOO HOMUHAIINH.

2.2.2. C/10BOC/IOKEHH €

CnoBOCIIOKEHHE — 3TO TAaKOW €rnoco0 HOMHUHALMU, IPH KOTOPOM B OIJHOM
(CITO’)XKHOM) CJIOBE COEAMHSETCS CJIOBO M OCHOBAa WJIM JIBa IPOCTHIX CIIOBA, T.C.
CUHTaKCUKO-MOP(OJIOrHUecKuM criocoOoM. MHorue uccienoBarenu (paHILy3CKOro
s3eika  (JI. B. Ilep6a, Ch.Bally, F. Brunot,J. Damourette u ap.) oueHb HIHMPOKO
paccMaTpuBaIOT CJIOBOCIOXKEHHE, MPUYUCISASL K CJIOKHBIM CIIOBaM aHAJIUTHYECKHE
KOHCTpYKIMU — machine a écrire, pomme de terre [Ullmann, 1952]; a Taxxke u
CIIOBOCOYCTAHHUS — CYIICCTBUTEIbHOCHCYIICCTBUTENbHOE: enfant modéle, homme
grenouille [PaeBckas, 1988: 83]. CemaHTHYECKUI KPUTEPUI CTABUTCS MU B OCHOBY
OTIPEJICIICHHS CII0KHOTO CJIOBA, T.K. CYIIECTBYET MPU3HAK CEMAHTHYECKOTO SAMHCTBA
MEXIy KOMIIOHEHTAMHU aHAJIMTUYECKOTO HAMMEHOBAHUS, KOTOPOE BBICTYIIAET B POJIU
cioBa. B nccnenoBaHusx JaHHBIX aBTOPOB TaKasi CMBICIOBAs 1IEIbHOCTh 0003HAUCHA
KaK «eIUHCTBO oOpaza» [Damourette, 1927: 14], «eguacTBOo umew» [Brunot, 1936:
55]. Ho panHBI KpuTepHii HE MPEACTABIAET BO3MOXKHOCTU pa3jinyaTh
CJIOBOCOYETAHHE M CIIO)KHOE CJIOBO, T. K. «IPU3HAK CEMAHTHYECKOTO E€IMHCTBA
oOImMit Kak JJIsi HOMMHATHBHOTO CJIOBOCOYETaHMs, Tak U Jjs cioBa» [IlaBen, 1983:
56].

Pa3rpannyeHunto CI0KHOTO CJIOBAa U CIIOBOCOYETAHMS CIIOCOOCTBYET KpUTEPHUI
1e’apHOo0(OpMIIEHHOCTH clioBa, KoTophlii BeBUHYI FO. C. CrenanoB. «Ecnu cioBo
BOOOIIlE BBIZCISIETCSI B peYd KaK TaKoOBOE CHenudUYeckol HJisi  HEro
0(OPMIICHHOCTBIO, C KOTOPOH CBsi3aHa U OMpPEICJICHHAs! €ro 3aKOHYEHHOCTH (...), TO B
OTJIMYME WMEHHO OT CJIOBOCOUYETAHHUS CJIOBO MOXKET OBITh OXapaKTEPH30BAHO Kak
obnanaroriee 1eapHoodopmiieHHOCTRIO» [CTtenanoB, 1952: 33]. CnoBocodeTanue, B

OTJIMYHUEC OT CJIIOKHOI'O CJIOBA, SABJIACTCA paS,ZleJIBHOO(I)OpMJICHHBIM. B Takom ciIy4dac
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TpyIIa CIOXKHBIX CJIOB CY)KaeTcsi 0 OTPaHWYCHHOTO 4YMcia Mozenei (avant-bras,
porte-avions u T.1.).

VYuuthiBas ceMaHTU4Yeckue u popMaibHbie kputepuu, kak u H. JI. [{pi0oBa, k
CJIOKHBIM CJIOBaM HaMH OTHECEHbl €IUHMIIbI $3bIKA, OTBEUYAIOIIUE CIIECTYIOIIUM
KpUTEPUSIM:

1) orcyrcTBUE (PYHKIMOHAIBHOW CaAMOCTOATEIHLHOCTH 3JEMEHTOB, OCOOEHHO
CCJIM OHHM SIBJISIIOTCS HE cjoBaMH, a ocHoBamu; italo— B italo-francais, tire — 6 tire-
bouchon; 8 JICT «XI» croque— B croque-madame;

2) OTCYTCTBHUE BBIPAKEHHBIX CHHTAKCUYECKUX OTHOIIEHUN MEXIY dJIEMEHTaMHU
cioxHoro memoro: porte drapeau — celuiquiporteledrapeaud'unrégiment; 8 JICT
«XW» amuse-gueule;

3) ceMaHTHMYeCcKO€ €IUHCTBO II€JIOr0 TMPU BO3MOXKHOCTH  HEMOJIHOU
CEMaHTHUYECKOM MOTHMBAIIMU IIEJIOT0 ero cocrapisromumu: Coffre-fort Heooxomumo
UHTEPIpPETHPOBaTh He Kak «un coffre qui est forty, a kak coffre métalique destiné a
recevoir de I'argent, des objets précieux; B JICI" «XI» jambon-beurre;

4) 1enbHOO(POPMIICHHOCTh, BBIPAXKAIONIASICA B HAMHMCAHUM DJIEMEHTOB
CJIOKHOTO CJIOBa uepes Aeduc: francais-russe, B JICT «XW» vol-au-vent.

Camplii TocNeIHUN KPUTEPUN OTIEIBHO, 0€3 IPYTUX KPUTEPUEB, HE BHISBIISCT
MPUHAJICKHOCTH €JIMHUIIBI K CJIOKHOMY CJIOBY. /[MaxpOHWYECKH CIOKHBIE CIIOBa
MUIIYTCS CIAUTHO; B TEX CHydasX, KOrjJja CEMAaHTHYECKHE CBS3U MEKIY
KOMIIOHEHTAaMU yTpady€Hbl, MPOUCXOAUT YMPOIICHHUE CIOXKHBIX CJlOB. I[Ipumepom
JTAHHOTO SIBJICHUS CITy>KaT HOMUHAHTHI biscuit (oOpazoBano ot bis —«dsascoviy u CUit
NpUYacThe riaroja CUire — «ucneunb, neuvy).

Cnenyer OTMETUTH, YTO OTCYTCTBHE JS(PUCHOTO HAMHMCAHWS HE MEIIaeT
MPUYUCIIATh UCCIETYEMOE CJIOBO K IPYIINE CIOXKHBIX CJIOB, T.K. BAXKHBIM KPUTEPUEM
BBICTYIIAET €r0 CEMAaHTUYECKOE E€AUHCTRO.

Uccnenyem, kakue TUTBI O0Opa3oBaHUs CJIOXKHBIX  CYIIECTBUTEIBHBIX
MPUMEHSIIOTCSI TIPU HOMHUHAIIUM MYYHBIX HW3ACIUN B COBPEMEHHOM (PpaHIy3CKOM

SI3bIKE, a KAKHE OCTAIOTCS HEBOCTPEOOBAHHBIMU (CM. TaOII. 2).
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Tabmura 2

Homunanter XM, 06pazoBaHHbIC TyTEM CIOBOCIOKCHHUS

Tun oOpa3zoBaHus HanmenoBanue
Nb+N Quatre-quarts
N+N Paris-Brest
V+N Grille-pain

Etouffe-chrétien
Amuse-gueule
Croque-monsieur

Crogue-madame

Adj+N Petits fours

Petit-beurre

N+prép+N Vol-au-vent

Pet-de-nonne

Ipumeuanue: Nb — aucnurensroe, V — rnarois, Adj — mpuiaratensHoe, prép.
— npeaiior, N — CyIIeCTBUTEIIBHOE.

Hanupie Tabnuipbl (cM. Tabd. 2) AEMOHCTPUPYIOT, YTO MNPU HOMHUHALUU
UCCIIEyEMBbIX €MHUI UCTIOIb3YIOTCA NPAKTUYECKH BCE MOAEIH CIOBOCIIONKEHUS IJIs
CYLIECTBUTEIIbHBIX. VYkazaHHbIE 11 CYLLIECTBUTEIIBHBIX CEMaHTUYECKU
MOTHBHUPOBAHBI: B TMPOIECCE HOMHUHAIUU HCIIOIB3YETCSI CIOBOCIIOKEHHE BMECTE C
AHTOHOMACUYECKHUMH, METOHUMHYECKUMH U  MeTadhopHUYeCKUMHU  Croco0amMu

HAaMMCHOBAHUS.

2.5. 3auMcTBOBaHHE KaK CII0CO0 HOMHUHAIIMH

3aMMCTBOBaHME BbICTYIIACT BAXHBIM HCTOYHHUKOM O6OF8.H.I€HI/I$I CJIOBApHOTIO
CoCTaBa sA3bIKaA. HpGI[HOCBIJ'IKOfI JJIA BO3HHKHOBCHUHA SA3BIKOBOI'O 3aMMCTBOBAHUA

CUUTACTCA 06p&30BaHI/Ie KOHTAKTOB MCKAY HapoaaMHn — HOCHUTCIIAIMH S3bIKOB!:
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TOPTOBBIX, BOEHHBIX, JKOHOMHUYECKHUX, TIOJUTUYECKUX, KYJIbTYPHBIX U JPYTUX
OTHOIIICHUN Mexy cTpaHamu. CleAyeT OTMETUTD, YTO KaxKJas UCTOPUYECKas 1oxXa
OTJIMYAETCS] CBOMM KPYTrOM 3aMMCTBOBAHHBIX CJIOB.

b. A. CepeOpeHHUKOBBIM 3aUMCTBOBAHUSI OTHECEHBI K CIIOCOOaM HOMHUHAIIMH.
3auMCTBOBaHME 00JaJaeT HEKOTOPbIM CXOJACTBOM C TpolecCaMyd MEPBUYHOU
(npsmoii) HomuHaiuu [CepebpennuxoB, 1977: 152]. Cuuraercsi, 4TO HOCHUTENU
S3bIKA OOBIYHO TIOHMMAIOT WHOSI3BIYHOE TPOUCXOKICHNE HAUMEHOBAHUM TOJHKO Ha
NEepPBOHAYAILHOM JTane o0003HA4YeHHs MPEAMETOB MPU TOMOIIM IMOJOOHBIX
HOMHUHATUBHBIX eIUHUI. CO BpeMEHEM MOJI00HOE pa3rpaHUUYCHUE MEXKTY «CBOUMI
U «UYKUMI» DJIEMEHTaMU S13bIKa OOBIYHO YK€ HE MPOU3BOIUTCH.

Kaxk crioco6 HoMuHaIIMM, 3aUMCTBOBAHHE MCCIIEIOBAHO BO MHOTHUX paboTax Io
nekcukojgoru. OCHOBHOE BHUMAHHE aBTOPAMH YIENSICTCS Pa3IMYHBIM CIocoOam
[Youmuesa, 1977; Guiraud, 1965], koTopble BO3MOKHO OTHECTH K CIEAYIOIIAM
THUIIAM:

1) 3aumcTBOBaHME CJIOBa BMECT€ C TOHSATUEM WM MPEIMETOM, B
clly4ae BXOJXKJICHUS B IIUPOKHUI OOMXOJ SIBJICHUS WU TIpEAMETa APYTOd KyJIbTYpHI;
BMECTE C HOBBIMH OBITOBBIMH PEATUSIMU B SI3bIKE 3aKPEIUISIOTCS U UX HUHOSI3BIYHBIC
HOMHUHAHTHI: pyc. PirojKi, ut. pizza,;

2) 3aMMCTBOBaHHE CJIOBa, KOTOpO€ OOO3HA4YaeT MOHSATHE, IS BBIPAKCHUS
KOTOPOTO HMMEJUCh TOJBKO OMNHUCATENIbHbIC CPEICTBA; OJHOCIOBHOE JICKCUYECKOE
3aMMCTBOBAaHUE MOXET 3aMEHUTh TMepedpasy WM CIOBOCOYETAHHE B S3bIKE-
nojyuaresne: cameraman<= opérateur de prises de VUES;

3)  3aMMCTBOBaHHUE CJIOBA, Y KOTOPOTO y)K€ €CTh COOTBETCTBHE B s3bIKE. B
JAaHHOM CJIy4ya€ 3aMMCTBOBAHHME BO3HHMKAE€T MO CEMAaHTUYECKUM MPUYUHAM:
dbpaniy3ckoe cyiectBuTeabHoe soudard — «conoam na scanosanvey» B XVI B. ObLIO
BBITECHECHO 3aMMCTBOBAHHLIM M3 UTAJILIHCKOI'O SI3bIKa CJIOBOM soldat<so|dato, T.K. B
CEMaHTHYECKOH CTpykType cioBa soudard crama mpeo0ianaTh OTPHIATEIBHO-
OIICHOYHAsl KOHHOTAIIMs, U, COOTBETCTBEHHO, €r0 3HAYCHUE YXYAIIMIOCh: OHO CTaJo

O3HauaTh «epyousn, conoaghon» B XVII B.;
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4) 3auMcTBOBaHME cJoBa 0e3 mMpeaMeTa, KOTOpPOe HE MOXKET COOTHECTUCh U
BKIIMHHUTHCS B KyJIbTYPY Hapo/la, 3aMMCTBYIOIIIETO CIIOBO: pyc. Vizir, izba;

5) 3auMCTBOBaHME BEIIM 0€3 UMEHH, MOJIyYarollee B SI3bIKE CBOE Ha3BaHUE C
nomMotneio KanmpkupoBanus: dada<= anrm. hobby-horse; x manHomMy THIy Takxke
OTHOCAT HEMpaBUJIBLHOE BOCIPOU3BE/ICHUE CJIOB B BHUAEC CMEIICHUS CIOBECHBIX
CJIEJIOB MPHU CMBICIOBON U (POHETHUECKOM OJIM30CTH CIIOB 10 (hopme, KOTopas BieUeT
3a co0OW JIOKHYIO ATHUMOJIOTHIO: Contre-danse<= anri. country-danse [Guiraud,
1965:99];

6) «o(dpaHIy)KMBaHUE)» BEILM, KOT/Ia 0003HAYAIOIIEEe UICKOMYIO PEATIUI0 CIOBO
pUOOpETAECT JOMOJHUTENIbHBIE CBOCOOpa3HbIe KOHHOTALMM; reitre — «conaadoH;
peiitap». JlaHHbIN crioco0 3aMMCTBOBaHUS BKJIOYA€T KOHTAMHUHALIMIO BEILM, KOTAa
nBa cjoBa (OpMajIbHO OJAMHAKOBBIC, HO OTIMYAIOTCS CEMAaHTHUYECKH B JBYX SI3bIKa,
BIUSIA Jpyr Ha napyra: Qp. riaron réaliser 'rendre réel' mpuHuMaeTr 3HaUYCHHE
aHrmrckoro riaroJa to realize ' se rendre compte' [Guiraud, 1965: 99].

Hccnemyemast rpyIina MydHBIX U3AEIANA COCTOUT TOJIBKO U3 CJIOB MEPBOTO TUIIA
3aMMCTBOBaHUS, KOT/Ia CJIOBO 3aMMCTBYETCS BMECTE C MPEAMETOM, YTO 00YCIOBICHO
cnenudukoir uzydyaemor JICI. Ilpoananusupyem JaHHOE sBJIEHUE NOApPOOHEe,

yKa3aB CHavaJia A3bIK U BpeMs 3aMMCTBOBaHUS (CM. Ta0. 3).

Ta0Omuma 3

3auMCTBOBaHHBIE HOMHUHAHTBI XJ1€000YIIOUHBIX H3ICTUI

HaumenoBanue uznenus Bpewms 3anmcTBOBaHMS SI3BIK-UCTOUHMK
bretzel XV B. HEMELIKUI
baba 1767 r. TOJIbCKH
baklava 1853 r. TYpEUKUH
toast XVIII . AHTTTUACKUM
plum-pudding XVIII B.
plum-cake XVIII .
cake 1795 r.
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sandwich XIX B.
muffin XIX B.
hot-dog XX B.
humburger XX B.
craquer 1962 r.

1 2 3
craquelin 1265 r. HUJICPJIaHICKUAN
macaron 1552r. WUTaJbsSHCKUN
vermicelle 1553 .
macaroni 1650r.
lasagne XVII B.
ravioli 1834 .
pizza XIX B.
spaghetti 1923 r.
pirojki XIX B. PYCCKHiA
blinis XIX B.

Kak BugHo u3 tabmuupl, B ganHod JICI' mpeobiianaroT 3aMMCTBOBaHUS U3
aHTJIMICKOrO si3bIKa (9 HOMHHAHTOB U3 22, yTo cocTaBisieT 41% oT obuiero uucia
aekceM). Takke MHOTOYMCIIEHHAsI TPYIINA 3aMMCTBOBAHHUM M3 UTAJBIHCKOTO SI3bIKA,
KOTOpbIE MOXHO OOBEAMHUTHL B moJjie UTadbsiHU3MOB («champs d'ilalianismesy)
[Guiraud, 1965:99]. Homunantel ravioli, spaghettimacaroni, XapakTepuszyrTCs
HanuuueMm QuHanbHoro — 1. CoxpaHeHue HCXOIHON (OPMBI MOXKHO OOBSICHUTH
pPOACTBOM (DOHETHUECKUX CUCTEM UTAIBIHCKOTO U (hPAHIIY3CKOTO S3bIKOB.

WHTepecHBIM MpeACTaBIIeTC MPOMCXOXKIECHUE TaKWX CJIOB Kak cracker,
craquelin. Bo ¢panimy3ckoM si3bIKe CYIIECTBYIOT TJarojbl craqueler (tpeckarbces),
craguer (XpycTeTh), KOTOPbIE aCCOLIMUPYIOTCS C UCCIIEYEMBIMU JIEKCEeMaMu. MOKHO
MPEANOJIOKUTh OHOMATOMEUYECKU CIOCO0 HOMUHAIIMU: W3JCIHS «XPYCTAT» Ha
3ybax. Ho sTuMoONOrMyeckuil aHaau3 CBUAETENILCTBYET COBEPIIEHHO O JIPYrOM:

CJIOBO Cracker oOpa3oBaHO OT aHTJIMICKOTO riarosa to crack (xpycreTh), a CIIOBO
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craquelin obpa3oBaHo ot HuuepiaHickoro Crakeline, xoTtopoe B cBOI0 ouepenb
o0pa30BaHoO OT TJIaroja craken (XpycTeTh).

Pycckoe cioBo blinis — «OmuHBD) OBUIO 3aMMCTBOBAHO (DPAHITy3CKUM SI3BIKOM,
HECMOTpPS Ha HaJIMYHe COOCTBEHHOM JIGKCHUECKOM eIMHUILI Crépes. Takoe sSBJICHHE
CBUICTEIHCTBYET HE TOJBKO O Pa3UYMUA B PEIENTYpPe CXOXKHUX HM3ACIUNA, HO U O
KCJIaHWW HAllUM BBIJCIUTh CBOW OTIUYUTEIBHBIC XapPAKTEPUCTUKUA OT JPYTroro
Hapo/a.

Bce 3amMcTBOBaHHMS HOMHUHAIIMM MYYHBIX U3CIUNA  COMPOBOXKIAINCH
IPUHATHEM HE TOJIBKO CJIOBA, HO W BEIIM. 3aWMCTBYS UYKYIO PEaHIo, MPEIAMET
Yy)KOH KYJIbTYPBI, I3bIK CKJIOHCH 3aMMCTBOBATh U HAMMECHOBAaHHUE JTAHHOTO TIpeIMeTa,
MOTYMHSS UMSI CBOCH CTPYKType M CHCTEME, a Tak)Ke CBOEMY 3BYKOBOMY CTPOIO.
W3BecTHBI (paHiy3ckuil Jiekcukonor A. Banbrep yka3blBaeT Ha «HEKEJIaHUE
CO3/1aBaTh CBOIO HOBYIO JICKCHYCCKYIO CJIMHHUILY, KOTJa CJIOBO BBOJHUTCS B S3BIK
OJHOBPEMEHHO C IpeaMeToM uykoi Kynbrypel [Walter, 1988:300]. Jlaxke umes
CXOJHBIC B CEMaHTHYECCKOM M (DOHCTHUECKOM IUIaHE JICKCHYCCKUE CIUHUIIBI (KaK
cracker, craquelin), u nmaxe mnociae MNPEeIIOKEHUS COOCTBEHHBIX (HPAHITY3CKUX
TEPMHHOB, IIPEIMOYTECHUE OTAACTCS JIIObMH 3aHMCTBOBAHHOMY TEpPMHUHY. Tak CIIOBO
hot-dog 3auMcTBOBaHO W3 QHIJIMHCKOTO s3bIKA, HO BO3MOYKHO OBLIO OBI MEPEBECTH
ero kak kanbky chaud-chien. Ho, crmoBo, oOpa3oBaHHOE MOJOOHBIM CITIOCOOOM, HE

NPYKUIIOCH BO (PPAHILY3CKOM SI3BIKE.



44

BuIBOABI

PaccmoTpeB ocHOBHBIE BO (DpaHIy3CKOM SI3BIKE CIOCOOBI HOMHHAITUH
NpPEIMETOB W SBJIECHUU BOOOIIE W HOMHHAIMI XJ1e000YyJOUHBIX  U3JETUN B
YaCTHOCTH, MbI IPHIIUIU K CIIEAYIOIIEMY BBIBOMY:

1. CambiMu TpOAYKTUBHBIME U 3 PekTUBHBIMU cydPuKcaMu pu HOMUHAIIAH
MYYHBIX M3ICIUA BBICTYNAlOT CY(PQUKCHI C YMEHBIIMTEIbHBIM 3HAaueHUEeM: 16
nekceM u3 20 (80% ot 0011eT0 Yucia JEKCeM).

2. 11 nexkcuyeckux enWHML, OOPA30BAHHBIX IIyTEM CIOBOCIOXKEHUS,
CEMaHTHYECKA  MOTHUBHPOBAaHBI: B  IPOLECCE  HOMHUHAIMM  HCIIOJIb3YyETCA
CJIOBOCJIO)KEHHE  BMECT€ C  AHTOHOMACHUYECKUMH, METOHUMHUYECKUMU U
MeTahoprUIeCKUMHU ClIOCO0aMU HAUMEHOBAHMUS.

3. Hwmena-cioBocouetranuss 0oOpa3oBaHbl MO  CIEIYIOUIUM  MOJEISIM:
CYIIECTBUTENIHOE +  CYIIECTBUTEIbHOE  (AIMO3UTHUBHBIE  CJIOBOCOYETAHMS),
npuiarateibHoe +  CYHIECTBUTEIBHOE, CYLIECTBUTEIbHOE + mpemior +
CYILIECTBUTENbHOE (IIPOAYKTUBHBIMU MpEIOraMu SBJIAIOTCSA mpemsiorn de u a),
CYILIECTBUTEIBHOE + MPUIJIaraTeIbHOE U CIOKHOIPOU3BOIHBIEC TUIIBI.

4. AHITUHACKUN SI3BIK — CAMBbI MPOAYKTUBHBIA SI3bIK 1O 3aWUMCTBOBAHHUIO U
Hero cioB ganHou JICI' (9 HommHanTOB M3 22, uto cocTtaBmsieT 41% ot obmiero
YuCIia JJIEKCEM).

5. CemaHTHYeCKMI CHOCOO HOMMHALIMM TPEACTABIECH AHTOHOMACHYECKUM
nepeHocoM (7 HOMHHAHTOB), METOHUMHUYECKHUM TiepeHocoM (21 HoMHHaHTA),
MeTtagopudeckuM TiepeHocoM (33 HOMHMHAHTHI), T.€. CHOCO0 HOMHHAIIUU C
MeTahOopHUUIECKUM IEPEHOCOM CaMblil paclipoCTPaHEHHBIH.

Takum oOpa3zom, aHanu3 CHOCOOOB HOMHHAIUS XJI€O0OYJIOUHBIX U3IETUI
MOKa3aJl, 4TO BO (hPAHITy3CKOM SI3bIKE€ MPU HOMHUHAIIUU MYYHBIX M3JCIUA OTIAeTCS
NpPEANOUYTeHUE  CEMaHTHMYECKOMY  ClocoOy  HAaWMEHOBAHUS, HUCIOJB3YS |
cinoBociokenne ®W  abPuKcaIbHBIM  coco0.  METOHMMHYECKHH  IIEpPEHOC

UCIIOJB3YeTCsl B paBHOM Mepe, kak Mertadopuueckuit u (21 m 33 HOMMHaHTa
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COOTBETCTBEHHO). MBI MOXEM yTBEpXkKIaTh, YTO [JIsi MPOIECCAa CO3HAHUS CaM
CEMaHTHYECKUN CIOCOO HE CTOJIb BaXKEH, TJIABHOE, YTOObl B HOMHUHAHTE MYYHOIO
U3JIETUSl OTPAXKaJCsl TOT WIM MHOW €ro MpU3HaK, KOTOPBIM MO3BOJISIET 3alIOMHUTHCS,
3aKpENUTHCS B MAMSITH HAPOJIA, B €0 A3BIKE U KyJbType. CaMbIM pacipoCTpaHEHHBIM
BUJIOM MeTadOopUUeCcKOro rnepeHoca HecllydailHO okasalica rnepeHoc 1o ¢opme (20
HOMUHAHTOB U3 33). B aTOM 1mu1ane paHIry3CKHil S3bIK JBUKETCS 10 HHTEHCUBHOMY
nyTd OOOTralleHus COoCTaBa CJOBapsi, CTPEMUTCS ONUPaThCsl HA HMEHA, YkKe
W3BECTHBIE M3 MPEABIAYIIETO S3bIKOBOTO OIBITa, C IENbI0 OBICTPOrO y3HAaBaHUS U
BOCIIPUSATHS TOBOPAIIUMH HOBOTO CJIOBA.

KoHkpeTHpI1 NpU3HAK, KOTOPBIA CBA3BIBAET HA3BAHME C €0 HCTOYHUKOM,
ompeseNsisi BHYTPEHHIOI (OpMy CIIOBa-HOMHUHAHTAa MYYHOTO wu3jenus. JlaHHbIe
NPU3HAKH, BBIJEICHHbIE (PAHIY3CKHUM CO3HAHHEM, pa3HOOOpPAa3HBI:

1) cnoco0 IpUroTOBICHUS NPEIMETa, 8 UMEHHO MECTO BBITICKAHHUS;

2) Marepuai, H3 KOTOPOTO HW3TOTaBIMBAIOT TMPEAMET, peILenTypa
W3TOTOBJICHUS,

3) cuMBOJIMYECKOE Ha3HAYEHUE TIPeIMeTa, 00Psi/, MPa3IHHUK;

4) cBs3p mpeaMmeTa ¢ reorpaguyeckuM MecToM (T0 pacmpoCTPaHEHHOCTH,
MECTOHAXO0KACHUI0, PACIIOJIOKEHUIO);

5) dyHkIMsS U Ha3HAUEHHUE MpeAMETa: JACTEPMUHHPOBAHHOCTH BO BPEMEHH
MOJIaYM TOTO WJIA UHOTO U3JIENus, AJIs ONPEIEICHHOr0 Kpyra JII0AeH;

6) YyBCTBEHHOE BOCHPHATHE TNpPEIMETa: BKYCOBBIE XapaKTEPUCTUKHU TECTa
(MsiTKOE, CyXOe, pacchllmyaToe U3eiIue U T.1.), €ro PU3NIeCKOe COCTOSIHUE;

7) BHEITHUE YepThI peaMeTa (1IBET, pazmep, hopma u ap.).

[lcuxuka yenmoBeka ycTpoeHa TakKUM 00pa3oMm, YTO €il Jierde omupaThcs Ha
MOHSATHOE, YK€ M3BECTHOE, TMOITOMY TIpM HAMMEHOBAaHWM HOBOIO TIpeaMeTa
JNEUCTBUTEILHOCTH, CO3HAHHE OPUEHTUPYETCS Ha KauyecTBa, IPU3HAKU BEIIH,
XapakTepu3ymolume ee, JeIalT CX0KUMU C JIPYTUMHU PEAUsIMHU, HO OJHOBPEMEHHO
SBJISIIOTCS UACHTUDUITUPYIOMIUMHU. AcCOLMAIUs ¢ U3BECTHBIMH MPEACTaBICHUSIMHU
MPJACTABISIET COOOW TOT MOCTHK, KOTOPBIH HE TO3BOJISIET CO3HAHHIO ONYy)XIaTh B

INOTEMKaxX HEHU3BCCTHOCTH. I[aHHBIﬁ «MOCTHUK» — HHM 4YTO MHOC KaK YCTaHOBKaA. B ee
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peanu3aiuy MoSBISIETCS U 0ObEKTUBHBIN MOMEHT (B HAMMEHOBAHUU OTPaXKaeTcsl TO,
YTO €CTh B OOBEKTE), U CYOBEKTHUBHBIM (CIy4yalHOCTH). A JETmuii B OCHOBY
BHYTpeHHEl (opMbl HAaMMEHOBaHHUS BBHIOOpP NpPHU3HAKA 3aBUCUT OT YCTAHOBOK,
KOTOpbIE TPUHATH B JIaHHOE BpeMs W B JaHHOM 3THoce. [loaTomy nekcuka,
OCOOEHHO OTpaXkarollas NEpBUYHbIC, 3HAUYMMBIE JJII HAPOAA MPEIMETHI, COACPKUT
OoraThlii UICTOYHHUK KYJIbTYPHON HH(POPMALIUH.

COOTBETCTBEHHO, B JICKCUKE HAUMEHOBAHWU MYYHBIX W3JICITUN COBPEMEHHOTO
dbpaHIy3cKoro si3plka (xj1e0 — KU3HEHHO Ba)KHAs MOTPEOHOCTH UeJIOBEKa), HAXOJST

CBOE OTPaXKECHHUE KYJIbTYpHBIC TPATUIIUA HAPOJIA, €0 CBOCOOPa3HBIN YKJIIA]] dKU3HHU.
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3AKJIIOYEHUE

B naHHOW BBIMYCKHOW KBaJIM(PUKAIMOHHOW padOTE ONMMCAaHME HOMUHAHTOB
JCI' «XW» B coBpeMeHHOM (paHIly3CKOM s3bIKE OBUIO TPOBEIECHO C LEJBIO
BBISIBJICHUSI HOMUHAIIMU U pa3paboTKu CTpYKTYyphl paccMmarpuBaemoit JICT'.

JICT' «XW» Obl1a copMHpOBaHA C NPUMEHEHUEM METOJIOB KOMIIOHEHTHOTO
Ne(UHUIIMOHHOTO aHAIN30B HA OHOMACHOJIOTHYECKON OCHOBE.

Pe3ynbTaThl TPOBEACHHOTO WCCIECMIOBAHUS Jald  BO3MOXKHOCTH  CJHIEJIaTh
CJIETYIOIIIHE BBIBOIBI:

Boigenstor msATh  MCTOYHUKOB HOBBIX OOo3HaueHuit: 1) oOpa3oBaHue
CIIOBOCOYETAaHMS;, 2) CEMaHTHYECKHil CIO0CO0 HOMHMHAIIMK WA CEMaHTHYeCKas
nepuBaius; 3) clIoBooOpa3oBaHHME, B  y3KOM IIOHMMaHUU, BKIIOYAIOIIEe
cioBociokenne u - adduxcanuio, win Mopdosiorudeckas —aepuBanus;  4)
3aMMCTBOBAaHUE; 5) CO37]aHUE HOBOT'O CJIOBA (ITPOU3BOJIBHO).

Homunantel x71e600ynounbix wuzfenuit oowbenunsitorcss B JICIT «XW» Ha
OCHOBE TUTTIOHUMHUYECKUX OTHOIICHHH, ¢ apXUICKCEMONBBICTYIIAET «Patey.

OO11ee YnCiI0 HOMMHAHTOB cocTaBiisieT 143 enauuuiipl. Apxucema — «farine»
(«myxa»), T.K. BCcE€ HCCleIyeMble HOMHHAHTHI  00O3HAYAIOT  W3JCIHA,
MIPUTOTOBJICHHBIC U3 TECTA C UCIIOJIb30BAHUEM MYKH.

B JICT' «XW» BbImeNeHbl TPH TUICPOHHMMA: «painy» («xieb»), «pdtisserie»
(«svineuxay), «pdte alimentaire» («maxaporHvle U30enUs).

Kaxnaplii u3 runepoHUMOB o00JagaeT CBOEW MHoArpynmol. Y JIEKCHUYeCKOM
CIUHUIIBI «Painy 3 moarpynmsl: 1) Ha3BaHUS-MHIUKATOPHI MOCTOSHHBIX CBOKCTB (U3
JPOXOKEBOTO TECTa, HE M3 JAPOXNKKEBOro Tecta), 2) Omroja, u3fenus u3 xjeoda; 3)
YaCTH XJICOHBIX U3JIEITHM.

['uneponum«patisseriennogpasaensercsina  BKIOYaeT: 1)  gdteau  —
CIIAKAUTIAPOT, MUPOIKHOE; TOPT, KeKc;2) tarte — ciaaakuii mupor, TOPT (SATOIHBIM,
bpykTOBBIi);3) pdté — mupor, Kynedsika (¢ MIcoM, peIOOH, Kypuliei);4) piece montée

— (UT'ypHBIA TOPT, MHOTO3TaXXHBIH, MHOIOCJIOWHBIA TOPT;D) pdte frite— XBOPOCT,
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XKapeHoe TecTo;6) biscuit— Oucksut, KOpik;7) tourte— xpyribii, 3aKpbITHIH THPOT;8)
patisserie— TUPOKHOE, TICUCHBE.

I'uneponnM «pdtes alimentairesy BkmouaeT: 1) pates a plats — mmIockue
MaKapoHbI; 2) pates a farcir — MakapoHHbIE U3AETUS C (apiIieMm.

[Ipy HOMMHAUMKU MYYHBIX U3JEIUN MPOAYKTUBHBIMH Ccydurkcamu
ABJIAIOTCS CY(QOUKCHI C YMEHBIIUTEIbHO-JIACKATEIbHBIM 3HauYe€HHUEM: 16 JeKceM u3
20 (80% ot oO1ero yucia JeKCeMm).

11 nekcuueckux €AWHUI], KOTOpbIe O0Opa30BaHbI IyTEM CIOBOCIOXKEHUS,
CEMAaHTUYECKM  MOTHBUPOBAHBI: B  MPOLECCE  HOMHUHALMU  HMCHOJB3YETCS
CIIOBOCJIO’)KEHHE BMECT€ C AHTOHOMAaCHUYECKHUMHU, METOHUMUYECKAMH U
MeTapOopUIECKUMH CII0cCO0aMU HAaMEHOBAHUS.

4, [Ipy  oOpa3oBaHMM HMEH CO  CTPYKTYpOH  CJIOBOCOYETAHMA
UCIIOJIB30BAIMCh  CIEAYIOIIME MOJEIU: MpUIarareJpHOe + CYLIECTBUTEIBHOE,
CYLIECTBUTENIBHOE + TMpemIor + CYIIECTBUTEIBHOE: (MpOAYKTUBHBIMU
SIBIISIIOTCS Tipeyiorn de 1 a), CYIIeCTBUTENILHOE + IpuiiaraTelibHoe.

S. B JICT «XW» npeobnagatoT 3aMMCTBOBAaHUS M3 aHTJIMICKOTO si3bika (9
HOMMHAHTOB U3 22, 4T0 cocTaBisieT 41% oT 00111ero uncna JeKCHYSCKUX CAUHHII).

6. CeMaHTHYECKHMI CcIOCOO HOMUHAIMI MpeACTaBleH AHTOHOMAaCHYECKUM
nepeHocoM (7 HOMHUHAHTOB) METOHMMHYECKUM TiepeHocoM (21 HoMmuHaHTA),
MeTtagopuueckuM TmnepeHocoM (33 HOMHMHAHTa), T.€. CHOCO0 HOMHUHAIIMHM C
MeTahOpUIECKUM TIEPEHOCOM CaMbIil pacIipoCTpaHEHHBIH.

7. ®paHiy3cKuil S3bIK OTHAET MPEANOYTEHUE CEMAaHTUYECKOMY CIOCO0Y
HOMUHanuu  (Meradopa, METOHUMHS, AHTOHOMACHs) M  AHAJUTHYECKOMY
(cmoBocoueTaHus). 3a4acTyr0 HMMEET MECTO CHHTE3 HECKOJBKUX CII0COO0B
HAaMMEHOBAaHUSA:  CTPYKTYPHO-MOTHBHPOBAaHHBIM  CIIOCOO M CEMaHTUYECKUIA:
HampuMep, CIOBOCIOKeHHe U aHToHOMacus (Paris-Brest), coueranue metadopsl u
apduxcarmu (galette).

B coBpemeHHOM (paHI[y3CKOM SI3bIKE€ HOMHUHAHTBI MYYHBIX W3JIEJIUN Kak

KyJIMHapHbIE TEPMHUHBI 3aHUMAIOT 0CO000€ TOJIOKEHUE CPEId TEPMHUHOB APYTHX
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oOnactel, Kak OOIIECTBEHHOM >KU3HH, TaK M HAYYHOH: OHHM YK€ HE OTHEJIEHBI OT
JIEKCUKH OOIIETO S3bIKa M CBOOOIHEE, OBICTPEE BXOIAT B 00III€e YyIOTPEOICHHE.

MarepuanbHas KyJibTypa HEpa3pbhIBHO CBsi3aHA C JyXOBHOH KYJbTYpOH, T.K.
MaTepuaIbHBINA MPEAMET — 3TO HE TOJILKO TBOPEHHE PYK YEJIOBEKa, HO M peanu3anus
JTyXOBHOM JI€SITEIbHOCTH, BOIUIOIICHUE €r0 MBICIH.

D10 HabmoAaeTcsl B OOBIJICHHBIX MPEACTABICHHUSIX O TOM, HACKOJIBKO Ta WIH
WHas Bellb 3HAa4MMa, HACKOJbKO €€ CIHOCOOHOCTh CHMBOJIU3UPOBATH HEYTO Oolee
BaKHOE, YeM OHA caMa Benuka. Hampumep, HOMUHAHT «painy UMEET 3HAYCHUE He
TOJIKO MPOAYKTA MOBCEAHEBHOTO YHOTPEOICHHS U3 MYKH, HO TAKKE CUMBOJIU3UPYET
caMmy IMHIIY U IIUPE KU3Hb. XJ1eO M MyUHbIE U3JEIHs BXOIUIA U BXOJIAT BO MHOTHE
oOpsiibl KaKk OBITOBOTO, TaK M PEIMTMO3HOTO TOJIKA. MHOTME HOMUHAHTBI MYYHBIX
u3fennii  (PpaHIly3CKOTO sI3bIKa BKJIIOYEHBI B COCTaB YCTOWYMBBIX BBIPAXKCHHM,
UCIIOJIB3YIOTCS U1l XapaKTEPUCTUKU YEJIOBEKa, €ro JYIIEBHBIX KaUeCTB, XapaKTepa,
SBIISAIOTCA OOPSAOBBIMU U3/ACTUSIMHU.

Cnenyer ykaszaTh, UYTO TIOCTaBJIEHHbIE 3aJlaud OBUIM PEIICHBI B XOJE
IPOBEJCHHOIO MCCIEAOBAaHUS M TOATBEp)KIEHAa UAEsI O TOM, 4YTO JIEKCHKO-
ceMaHTUYecKas rpymmna «Xijae0oOylnoyHble U3AENUs» — 3TO MUCTOYHUK KYJbTYpPHOU
uHpOpMaIluU, KOTOpask MOXKET ObITh NPEIMETOM M3Y4YEHHUS U YCBOEHUS KYJIbTYpPbl

b paHIy3CKOTro Hapo/a.
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Hpuiaoxenue 1

JlekcHKO-CeMaHTHUYECKAS TPYNINA «XJ1€000yJJ0UHbIE U3/1eJTUA»

Taomuma 4

JIEKCHMKO-CeMaHTHUYEeCKast I'pyIiiia ((XJI€6O6YJIOIIHBI€ N30SI

Pate
Pain Patisserie Pates alimentaires
1HazBanue xieba 1. Gateau. 1. Pates a plats.
MTOCTOSTHHOT'O CBOMCTRA. 2. Tarte. 2. Pates a farcir.
2. M3nenus, 01roa u3 3. Paté.

xJje0a.
3. Yactu XJIeOHBIX

U3JICITUN.

4. Piece montée.
5. Pate frite.

6. Tourtre.

7. Biscuit,

8. Patisserie.

IMoarpynma «painy»

Taomnuma 4.1

Pain

HasBaunue xyie6a
MOCTOSHHOTO
CBOICTBA

W3 nenns, omroma u3 xiaebda

YacTu XJIEOHBIX U3ACIINI

A) HE U3 APOKKEBOTO
TEeCTa:

Pain d'orge

Pain de Génes

Pain de recoupe

Pain de son

Pain de seigle

b) u3 npoxxeBoro
TECTa:

Baguette

Aillade

Amuse-gueule

Biscotte de régime, sans
sel, beurrée

Bouchée

Canape

Chapelure

Chapon
Croque-madame
Croque-monsieur

Croustille
Crotte
Crotiton
Grignon
Leéche
Miche
Miette
Mouillette
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Biscome Hot-dog

Boule Mouillette

Boulot Panure

1 2 3

Bretzel Rotie

Croissant Sandwich

Ficelle Tartine

Flamiche Toast

Flute

Fouace

Gressin

Longuet

Muffin

Pistolet

Tourteau

Tab6anma 4.2
IMoarpynmna «patisserie»
Hazpanue HomuHaHTBI MyYHBIX W3EIIHI

COMOATPYIIIIBI

Gateau Gateau de Rois, Gateau sec, Allumette, Amandine, Baba,
Baklava, Barquette, Chausson, Charlotte, Croquante,
Dartois,Echaudé, Eclair,Flan,Frangipane, Friand, Gaufre,
Gaufrette, Génoise, Kouglof,Macaron, Millefeuille, Moka,
Nougatine, Nonnette, Pain de Génes,Palmier, Petit-beurre, Petits
fours, Pithiviers, Pudding,Plum-cake, Polonaise,Plum-pudding,
Puits d'amour, Quatre-quarts, Religicuse,Roulé, Sablé, Saint-
honoré, Tartelette, Tuile

Tarte Clafoutis, Flan, Piéce montée, Tartelette, Tourte

Paté Friand

Piéce montée Croquembouche

Pate frite Beigne, Beignet, Bugne,Merveille

Tourte Flamiche, Tourtiére

Biscuit Galette, Fouace, Boudoir, Cracker, Craquelin, Croquet,
Speculaus

Patisserie Blinis, Bouchée a la reine, Bouchée de chocolat, Bretzel,

Brioche, Biliche de Noé¢l, Chanoinesse, Crépe, Croissant,
Croquembouche Croquignole, Dariole, Diplomate, Fouace,
Grignon (tourteau d'olives), Matefaim, Oublie,Pain d'épice,
Talmouse
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Ioarpynmna «pates alimentaires»

Taomuna 4.3

Pates alimentaires

Pates a plats

Pates a farcir

Coquillettes
Lasagne
Macaroni
Mouillette
Spaghetti
Tagliatelles
Vermicelle

Ravioli
Rissole
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IIpuio:xkenue 2

CJsioBapb HOMMHAHTOB

1. Aillade (xopka xieba, Hatepras yecHokoMm) N. f. — tranche de pain grillée,
frottée d'ail et arrosée d'huile d'olive.

2. Allumette n. f. — gateau sec allongé, en pate feuilletée, généralement
recouvert d'un glacage au sucre.

3. Amandine n. f. — petit gateau frais aux amandes.

4. Amuse-gueule n. m. — petit sandwich, petit gateau, fruit sec, ect., qu'on sert
avant un repas ou au cours d'une réception (fam.).

5. Baba (pomoas 6a6a) n. m. — gateau a pate légere arrosé d'un sirop alcoolisé.

6. Baguette (6aton) n. f— pain long et mince de 250 g. (en France, notamment a
Paris).

7. Baklava n. m. — gateau a pate feuilletée, au miel et aux amandes, trés gras et
trés sucré, consommé surtout en Méditerranée orientate.

8. Barquette n. f — patisserie de forme ovale. Barquette de Nimes, aux fraises.

9. Beigne n. m. — pate frite glacée ou saipoudrée de sucre glace (rég.). Biegne au
chocolat, au miel.

10. Beignet (omamges) n. m. — 1) mets composé d'un contenu salé ou sucré
enrobé de pate et frit; 2) mets sucré composé de pate gonflée dans la friture.

11. Biscome n. m. — pain d'épice plat, de couleur brune, qui porte souvent
en guise d'omement, I'image d'un ours, de St. Nicolas, du Pére Noél.

12. Biscotte (cno6ubIit cyxapp) n. f — tranche de pain de mie séchée au
four industriellement. Biscotte de régime, sans sel, beurrée.

13. Biscuit (buckBuTHOE IHUPOKHOE, IICUEHbE, TaeTa) N. M. — |) galette de
farine de blé passée au four, puis déshydratée, qui constituait autrefois un

aliment de reserve pour l'armée; 2) gateau sec fait avec des oeufs, de la farine,



61
du sucre: boudoir, craquelin, croquet, croquignolle, galette, petit-beurre, sablé,
tuile.
14, Blinis (6immub1) N. M. — petite crépe épaisse de froment ou de sarrasin
consommeée lors du caréme orthodoxe, et souvent servie avec des hors-d'ccuvre.
15. Bouchée (kycok; Oyme) n. f — 1) morceau, quantité d'aliment qu'on
met dans la bouche en une seule fois: unc bouchée de pain; 2) se dit de
certaines patisseries: bouchée a la reine, financicre, vol-au-vent, bouchée de

chocolat, petit four.

16. Boudoir n. m. —  biscuit oblong, asser dur, recouvert de sucre
cristallisé.

17. Boule n. f. — pain en forme de boule.

18. Boulot n. m. — pain boulot, pain rond ordinaire.

19. Bretzel (conenblit kpeHmenb ¢ TMHHOM) N. M. — patisserie 1égére en

forme de huit (ou de bras entrelacés), salé et saupoudrée de cumin.

20. Brioche (6puoms, cmobnas Oynka) n. f. — patisserie 1égére formant
deux boules inégales superposées faites avec une pate levée (farine, ceufs,
beurre et levure).

21, Biche de Noél (posxxnectBenckoe nosHeno) n. f. — patisserie en forme
de blche spécialement faite pour les fétes de fin d'année.

22. Bugne n. f. — beignet de pale, frit dans I'huile (spécialité lyonnaise).

23. Cake (kekc) n. m. — patisserie sans créme, contenant des raisins de
Corinthe et des fruits confits.

24. Canapé (kanane) n. m. — tranche de pain de mie taillée en rectangle,
frite ou grillée, dont I'épaisseur et la grandeur varient suivant le mets qu'elle

doit supporter.

25. Chanoinesse n. f. — patisserie, nonnette.

26. Chapelure (Tomuensiit cyxaps) N. f. — pain séché (ou biscotte) rapé ou
émietté.

217. Chapon n. m. — morceau de pain trempé dans un bouillon gras, et servi

sur un potage maigre.
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28. Charlotte (mapmotka) n. f. — entremets a base de fruits, de biscuits ou
de tranches de pain, de crémes aromatisées.

29. Chausson (ppykroBoe ciaoeHoe MUpoKHOE) N. M. — patisserie formée
d'un rond de pate feuilletée replié contenant de la compote, de la marmelade,
de la confiture.

30. Clafoutis (¢ppykroBsiii mupor) N. m. — gateau cuit au four et composé
de ferine, de lait et de fruits.

31. Coquillettes (pakymku) n. f. pl. — pates alimentaires en forme de
petits coudes creux.

32. Cornettes n. f. pl. — pates alimentaires en forme de cornette ou de
coude.

33. Cracker (kpekep) n. m. — petit biscuit salé et croustillant.

34, Craquelin (xpycTsiee medense) N. m. — biscuit qui craque sur la dent
(rég.).

35. Crépe (0ymmn) n. f. — fine galette faite d'une pate liquide composée de

lait, de farine et d'ceufs, que I'on a fait frire dans une poéle ou sur une plaque.

36. Croissant (kpyaccan) n. m. — petite patisserie feuilletée, en forme de
croissant.

37. Croquante n. f. — gateau croquant; gros gateau de pate d'amandes.

38. Croquembouche n. m. — patisserie croquante; piéce montée faite de

petits choux a la créme glacés de sucre.

39. Croque-madame n. m. — entremets chaud fait de pain de mie grillé, au
jambon et au fromage et garni d'un ceuf.

40. Croque-monsieur (ropstuuii COHABUY C CBIPOM M BETYHMHOM) N. M. —

entremets chaud fait de pain de mie grillé, au jambon et au fromage.

41. Croquet n. m. — biscuit mince, sec et croquant, garni d'amande.
42. Croquignole n. f. — petite patisserie croquante.
43, Croustade (rmpor ¢ xpycTsimeit kopoukoii) n. f. — entremets chaud, fait

d'une pate frite garnie d'une préparation; crofte frite.

44, Croustille n. f. — petite crotte de pain.
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45. Croute (kopka) n. f. — partie extérieure du pain durcie par la cuisson.
46. Crouton (ropOymika; rpeHok) N. m. — extrémité d'un pain long; petite
crolte utilisée en cuisine.
47. Dariole n. f. — petite patisserie faite de pate feuilletée qu'on garnit,
avant la cuisson, soit de confiture, soit d'une créme frangipane, parfumée

généralement a la liqueur, au chocolat, ou aux amandes.

48. Dartois n. m. — gateau feuilletée, a la frangipane ou aux confitures.

49, Diplomate (OucKkBUTHBIN TOPT ¢ MPOIUTKOI) N. M. — sorte de gateau.
50. Echaudé n. m. — géteau léger de pate échaudée, puis passée au four.

5l. Eclair (3xiep) n. m. — petit gateau allongé, fourré d'une créme cuite (au

chocolat, au café) et glacé par dessus.

52. Etouffe-chrétien n. m. — patisserie trop lourde.

53. Ficelle (6aton) n. f. — pain de fantaisie, trés mince, équivalent a une
demi-baguette.

54, Flamiche n. f. — tourte aux poireaux.

55. Flan (¢man) n. m. — patisserie a base de lait, d'ceufs et de farine, que
I'on fait prendre au four, généralement dans une crolite, en forme de tarte.

56. Flate (6aron) n. f. — long pain blanc.

57, Fouace (myunas nememika) n. f. — galette faite de fleur de froment,
cuite au four ou sous la cendre; brioche en forme de couronne, parfumeée a la
fleur d'orange.

58. Frangipane n. f. — patisserie garnie de la créme nominée "frangipane".

59. Friand (cmoeHbIit MUpOXKOK; MUHAAIBHOS TUPOXKHOE) N. M. — petit paté
feuilleté garni d'un hachis de viande; petit gateau frais trés sucré et fondant,
généralement a pate d'amandes.

60. Galette des Rois (mpa3aHuuHbIi THPOT ¢ 3amedeHHbIM 0000M) N. f. —
galette, confectionnée a 1'occasion de la féte des Rois et contenant une féve.

61. Galette (nmenemka) n. f. — gateau, ordinairement rond et plat, fait de

farine, de beurre et d'ceufs, et cuit au four ou sous la cendre.
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62. Gateau de Rois (mmpa3gHUYHBIA MHPOT ¢ 3aredeHHBIM 0000M) N. M. —
gateau traditionnel de I'Epiphanie, de composition variée selon les régions,
dans lequel est glissée une féve. Syn. galette des Rois.

63. Gateau (ciamkwii mupor) N. M. —  patisserie ordinairement a base de
farine, de beurre et d'ceufs, généralement sucrée

64. Gateau sec (meueHbe) N. m. — gateau généralement de petit format, sans
garniture crémeuse, qui peut se conserver un certain temps.

65. Gaufre (Badusz) n. f. — patisserie, gateau de pate 1égere, cuite entre
deux

fers qui lui impriment un dessin en relief.

66. Gaufrette (Badenpka) n. f. — 1) petit gaufre; 2) biscuit sec feuilleté,
parfois fourré de créme, de confiture.

67. Génoise n. f. — petit gateau aux amandes.

68. Gressin n. m. — petite flute de pain biscotté.

69. Grignon n. m. — 1) morceau croustillant pris sur le c6té le plus cuit du

pain; 2) tourteau d'olives.

70. Grille-pain (rpenok n. m. — pain roti, grillé.

71. Hot-dog (xot-mor) n. m. — pain plus ou moins long, casse ou on met
une saucisse, des Iégumes et de la sauce.

72. Kouglof (kymma) n. m. — gateau alsacien, brioche a pate levée de forme

caractéristique (cheminée centrale); garnie de raisins de corinthe: kougloff.

73. Lasagne n. f. — sorte de pate a plats.

74, Léche n. f. — longue et mince tranche de pain, de viande (fam.).

75. Longuet n. m. — sorte de petit pain biscotté, mince et long.

76. Macaron (MuHgaNBHOE TICUeHbE) N. M. — pate avec du fromage.

77, Macaroni (makaponsI) N. m. — pates alimentaires de semoule de blé dur

en forme de tubes plus ou moins longs.
78. Matefaim (;rememika, ToCTBIN OUH) N. M. — crépe trés épaisse.
79. Merveille n. f. — beignet 1éger de pate frite découpée.

80. Miche (kxapaaii) n. f. — pain rond plus ou moins gros.
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81. Miette (kpomka) n. f. — petite parcelle de mie de pain, de gateau...,
gui tombe quand on le coupe ou le rompt.
82. Millefeuille (mupoxnoe Hamosieon) N. m. —  gateau fait de pate

feuilletée garnie de créme patissicre.

83. Mirliton n. m. — sorte de patisserie en forme mince et longue comme
un mirliton.
84. Moka (rmmpoxxHoe ¢ kodeHHBIM KpemMoM) N. M. — gateau constitué

d'une pate génoise, fourrée d'une créme au beurre parfumée an café¢ (ou au
chocolat).

85. Mouillette (y3kwmit momTHk X7€0a) N M. — petit morceau de pain long et
mince qu'on trempe dans les ceufs a la coque, dans un liquide.

86. Muffin n. m. — petit pain cuit ou moule que l'on sert généralement
grillé et beurré.

87. Nonnette (kpyrusiii mpstardek) N. f. —  petit gateau en pain d'épices, de
forme ronde, primitivement fabriqué dans les convents de religieuses.

88. Nougatine (mpamune) n. f. — spécialité patissiére inventée a Nevers
sous le second Empire.

89. Nouille (;mammra) n. f. — pates alimentaires plates ou rondes, coupées en
morceaux de longueur moyenne.

90. Oublie (BadenpHas TpyOouka) n. f. — patisserie mince et cassante a
laquelle on donne la forme d'un cornet.

91. Pain (x;ie6) n. m. — aliment fait d'une certaine quantité de farine mélée
d'eau, fermentée et cuite au four; masse déterminée de pate a pain cuite a part
affectant une forme déterminée.

92. Pain aux raisins (Oysiouka ¢ u3roMoM) — petite patisserie faite de pate
briochée additionnée de raisins secs.

93. Pain complet (uenpHO3epHOBOI) — pain gris fait de farine dure.

94. Pain d'épice (mpsHuk, koBpmxkka) — gateau fait avec de la farine de
seigle, de froment, du miel, du sucre of des épices (anis).

95. Pain d'orge (xne6 u3 pkanoii myku) — pain fait d'orge.
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96. Pain de Génes (MHHIAIBHBIH OWCKBUT) —

sorte de gateau sec a pate 1égere, assez semblable au gateau de Savoie.

97. Pain de recoupe (xi1e6 u3 oTpyOHOI Myku) — pain fait de recoupe.

98. Pain de seigle (p>xanoii xs1e6) — pain contenant au moins 2/3 de seigle.
99. Pain de son (xye6 u3 otpy0Oeii) — pain a pate de son.

100. Palmier (cyxoe mupoxsHoe) N. M. — gateau plat, en forme de palmette,

de palme en éventail et a pate feuillletée.

101. Panure (manupoBounbie cyxapu) N. f. — mie de pain rassis ou crofte de
pain séché et finalement rapée servant a paner.

102. Paris-Brest n. m. — patisserie en pate a chou, fourrée de créme pralinée
et soupoudrée d'amandes.

103. Pate (tecto) n. f. — préparation plus ou moins consistante, a base de
farine délayée dans de 1'eau on du lait, additionnée ou non de levain, d'ceufs,
d'aromates, de beurre ... el que I'on consomme aprés cuisson.

104. Paté (mupor) n. m. —  patisserie salée, pate feuilletée servant
d'enveloppe (a un hachis de viande, de volaille, de pisson...).

105. Pates alimentaires (MakapoHHBIE HM3Jeaus) — petits morceaux de pate,
souvent allongés, préparés avec de la semoule de blé dur et vendus préts pour
la cuisine.

106. Patisserie (ciamkas BbIlleYKa, KOHAWTepckue wusgenus) n. f. —
préparation de la pate travaillée destinée a divers assaisonnements salés ou
sucres, et specialt. (mod.), a 1a confection des gateaux.

107. Pet-de-nonne (monuwmk, meimka) N. M. — beignet soufflé, trés 1éger,
confectionné avec de la pate a choux.

108. Petit-beurre (cyxoe medyenne) N. m. — gateau sec de forme rectangulaire
fait au beurre.

109. Petits fours (mameHpkue MHUPOXHBIE) N. M. — petits gateaux qui se
mangent frais.

110. Piéce montée (purypnsiit Topt) n. f. — grand ouvrage de patisserie et de

confiserie, aux formes architecturales, d'effet décoratif.
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111. Pirojki (mupoxxku) n. m. pl. — petits patés chauds, farcis de viande, de

poisson, de légumes etc., servie en hors-d'ceuvre ou en entrée.

112. Pistolet n. m. — petit pain fin, de forme variable selon les régions.
113. Pithiviers n. m. — gateaux fourré aux amandes piliées.
114. Pizza (mumma) n. f. — mets italien fait de pate a fin fagonnée en galette

ptate et garnie de tomates, d'olives, etc.

115. Plum-cake n. m. — cake, gateaux de plomb.

116. Plum-pudding n. m. — géteaux aux raisins secs qui se consomme chaud
ou froid.

117. Polonaise n. f — gateaux meringué, dont l'intérieur contient des fruits
confits.

118. Pudding n. m. — gateaux a base de farine, d'ceufs, de graisse de beeuf et

de raisins secs que l'on prépare traditionnellement a 1'époque de Noé€l en
Grande-Bretagne.

119. Puits d'amour n. m. — gateaux de pate feuilletée, creusé et garni en son
centre de créme patissiere.

120. Quatre-quarts (obuckBuTHOE MUPOXKHOE) N. M. —  gateaux ou entrent le
beurre, la farine, le sucre et les ceufs, respectivement pour le quart du poids
total.

121. Ravioli (paBuosu) n. m. — petits carrés de pate renfermant de la viande
hachée assaisonnée ou des 1égumes, que 1'on fait cuire a I'eau.

122. Religieuse (nBoitHoe, 3aBapHOE MUPOXKHOE) N. M. — gateaux fait de pate
a choux fourrée de créme patissiere, ayant la forme d'une grosse boule
surmontée d'une plus petite, avec garniture de créme au beurre. Une religieuse
au café, au chocolat.

123. Rissole (cmoensrii muposxok) N. m. — pate feuilletée renfermant des
monceaux de viande, de poisson, ou des legumes hachés menu et liés avee un

velouté, et cuite a grande friture.
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124, Rotie (rpenok, toct) N. f. — tranche de pain grillée, que I'on mange
beurrée..., trepée dans un liquide, ou que l'on utilise en cuisine (canapés)
(vieilli ou rég.).

125. Roulé (pymet) n. m. — gateaux dont la pate est enroulée sur elle-méme.
Un roulé¢ a la confiture.

126. Sablé n. m. —petit gateaux sec a pate friable.

127. Saint-honoré (nmuposkHOE ¢ KpemoMm) N. M. — gateaux garni de créme
Chantilly et de petits choux glacés au sucre.

128. Sandwich (coraBua) N. m. — mets constitu¢ de deux tranches de pain,
généralement beurrées, entre lesquelles on place des aliments froids (jambon,

viande, saucisson, paté, fromage, salade, etc.).

129. Spaghetti (cmarertn) n. m. — pates alimentaires en baguettes fines te
longues.

130. Speculoos (Speculaus) n. m. — biscuit au sucre candi (rég.).

131. Tagliatelles n. f. — pates plates en forme de laniéres plus ou moins
larges.

132. Talmouse n. f. — patisserie triangulaire contenant une pate au fromage
et aux ceufs.

133. Tarte (oTkpeIThiii crnamkuii mupor) n. f. —  patisserie plate, le plus

souvent ronde, formée de pate et de fruits ou de creme, etc.

134. Tartelette (cmamkuii muposxok) n. f. — petite tarte.

135. Tartine (traprunka) n. f. — tranche de pain recouvert de beurre, de
confiture.

136. Timbale (kymianbe, 3aneueHHoe B Tecte) N. M. — préparation culinaire

(viande, crustacés, pates, etc. en sauce) entourée d'une pate et cuite dans une

timbale.
137. Toast (momxapenHsii xaeoderr) N. m. — tranche de pain de mie grillé.
138. Tourte (kpyreiii mupor) Nn. f. — pain rond; patisserie de forme ronde

dans laquelle on met de la viande, du poisson, etc.

139. Tourteau n. m. — pain bis de forme ronde.
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140. Tourtiére n. f. — tourte.

141. Tuile n. f. — petit four sec moulé en forme de tuile sur un rouleau a
patisserie.
142. Vermicelle (Bepmurmrens) N. M. — pates a potage en forme de fils trés

minces enroulés ou en écheveaux.
143. Vol-au-vent (cioensiit mupor) N. m. — entrée formée d'un moule de
pate feuilletée garni d'une préparation de viande on de poisson en sauce, avec

des champignons, des quenelles etc.



